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Ã|Ì°q   
ÃÂÌ» Êf¨� Á ¹Z°vf�YÊ°Ë ZÅ�YÊ³�ËÁÊ°Ë�Ì§ ÉZÅºÆ»ÊfÌ¨Ì¯ d�Y.¾ËYÊ³�ËÁ�Y Ê^�ZÀ» �ZÌ »    dÌ �Á É�ZfyZ�  

Ê» ÃÂÌ»//�Z].|ÃÂÌ»cÂe ,ÉÂÌ¯ ÉZÅÃÂÌ» Ä¸¼m�Y �Â» Á Ê´¿�§  Á Ä//��� Ä¯ |Àf//�Å ÊËZÅ½M ¥�//�» c�Â//� Ä] ZÅ
Ä«�ÁµZ/� �{ ®/�y ÉZÅÃÂÆ« ,Êf¨/� |Ë|/� �ÅZ¯ .d/�Y Äf§ZË �ËY�§Y �ÌyY ÉZÅ ¶»Z� Ê]Á�°Ì» Ê³{Â·M Á ½|/� ÉY

ÃÂÌ» Ã�Ze cZ �« �¼� Ã|ÀÀ¯{Á|v» Ê¸/�YÊ» ZÅ�Ìa �iY Ê/���] ,�ÅÁ�a ¾ËY �Y ¥|Å .|/�Z] c|» �{ cÂ/�Y�§ �Z¼Ìe
  ½Z»�20  Á30   Á Êf¨/� ½Y�Ì» �] Ä¬Ì«{Ä«�Á (Ê¸¯ ��Ë~a Á d§Z])Ê/�u Ê³�ËÁ ,ÉÂÌ¯ ÃÂÌ» �Â¿ Ä/� Ã|/� ®/�y ÉZÅ
cÂeÊ³�ËÁ ¾ÌÀr¼Å .d§ZË �ËY�§Y Êf¨/� ½Y�Ì» cÂ/�Y�§ ½Z»� �ËY�§Y Z] Ä¯ {Y{ ½Z/�¿ lËZf¿ .{Â] �Â» Á Ê´¿�§ ÉZÅ

Ä«�Á Ê/�uÄ«�Á ¾Ì] �{ Á .|¿{Â] É�fÆ] Ê¸¯ ��Ë~a Á Êf¨/� Ã|/� ®/�y ÉZÅÃÂÌ» Ã|/� ®/�y ÉZÅ Êf¨/� ,ZÅ Ä«�Á
 )É�f/�Ì] Êf¨/� ½Y�Ì» �Â» Ã|/� ®/�y98/7 cÂe Á ÉÂÌ¯ Ä] d^/�¿ (¾eÂÌ¿�Ìa µZ¼�Y ¾ËY�]ZÀ] .d/�Y{ Ê´¿�§ �Z¼Ìe

Ê» cÂ�Y�§Ä«�Á Êf¨� �ËY�§Y Á É�Y|Æ´¿ �¼� �ËY�§Y �{ |¿YÂeÃÂÌ» Ã|� ®�y ÉZÅcÂe ,ÉÂÌ¯ ÉZÅ �Â» Á Ê´¿�§
�Ì£ �Á� ½YÂÀ� Ä].{�Ì³ �Y�« Ã{Z¨f�Y {�Â» [�z»  

  
cZ¼¸¯ :É|Ì¸¯  

�Â» ,Ê´¿�§ cÂe ,ÉÂÌ¯ ,cÂ�Y�§ kYÂ»Y ,d§Z]  
*µÂX�» Ã|À�ËÂ¿  
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ÃÂÌ» d§Z] Á �ZfyZ� �] cÂ�Y�§ �Z¼Ìe �Ìa �iY Ê���] Ê´¿�§ cÂe Á ÉÂÌ¯ ,�Â» ÉZÅ  
  

Ä»|¬»  
�{½Y�ËYÄ]¶Ì·{�ÂÀe[MÁÊËYÂÅ�ÅÄ·Z��YÂ¿Y ¦¸fz»Á Ê�ÂÀf»�YÃÂÌ»ZÅÁ É�^�ZÅ|Ì·ÂeÊ»] {Â�28[ .  Y|^»

ÉÂÌ¯ Ê¸�YActinidia deliciosa)  (  ¶´ÀmÉZÅ  d�Y ¾Ìq [ÂÀm �{ Ä�e ²¿ZË Ä¿Zy{Á� ¥Y��Y µ|f » ª�ZÀ». ¹Z«�Y
É�¿Á|¿Y Ze É�^Ì� �Y Ã|À¯Y�a c�Â� Ä] ½M ¦¸fz»   {ÂmÁ  {�Y{]24  [Ê¼¸� ¹Z¿ Z] �Â» ,¾ÌÀr¼Å(Musa acuminata)   

Ê»Â]  ª�ZÀ»  Ã�ZuÉY  [ÂÀm  ©��  ,ZÌ�M  Ä^�  �ËY�m  Á É�·Z»  ZÌ·Y�f�Y  d�Y  .Ã�Á�»Y  ¾ËY  ÃÂÌ»  �{  ¹Z¼e  ª�ZÀ»   É�Ì�»�³ 
Ä¯  �Y   d]Â��  Ê]Â¸�» �Y{�Ây�]  |À�Z]  d�Z¯   Ê»  {Â�]29 [  ¶»Z� d�Âa ½Á|] �Â» .75٪    ,[M23٪    ,cY�|ÌÅÂ]�¯1٪  

  .d�Y Ê]�q Ê¯|¿Y Á ¾ÌXeÁ�a100    {Á|u �Â» ,¹�³89  ¾Ì»ZfËÁ �Y ÊÀ£ Ê ^À» Á {�Y{ É��¿Y É�·Z¯  B6  Ä] d�Y Ä°Ë�Â�
  {Á|u31    |��{Ê» ¾Ì»Ze Y�  Ä¿Y�Á� �ZÌ¿  �Y  Ê^�ZÀ» �Ë{Z¬» ÉÁZu Á |À¯  ¾Ì»ZfËÁC  d�Y ÊËY~£ �^Ì§ Á �À´À» ,]31 [ .  

cÂe³ Ê´¿�§ÌÅZÊ  ½ZÆ¿¼¸� ¹Z¿ Z] Ä¿Y{Ê  Fragaria vesca    �Y Á½ZÌy��¸³ Ã�Ìe  Rosaceae  d�Y.  cÂe Ê�uÁ Ê´¿�§
ZaÁ�YÊË  �Y 0Ze|¼�    Ä�Ë�Fragaria vescald�¯ �Ë� ¹Z«�Y Á Ã{Â]  P�À» �Y �Ì¿   F. Chilosensis    ÁF. Virginia    Ä]d�{  
 Ã|»M|¿Y cÂe .)  Ê´¿�§F. ananassa(  d�¯  Ê¿ZÆm t�� �{  Ê»  {Â�]14.[ �//Ë�  t�//�  ,ÂWZ//§ �Z//»M �Z//�Y�]

d�//¯  cÂeÊ´¿�§    ,½Y�ËY �{3976  |/Ì·Âe Z] �Zf°Å  55946    µZ/� �{ ¾/e2016    d�Y Ã{Â]]9.[Y Ë¾  »ÌÃÂ   �Y �Z���
  ¾Ì»ZfËÁC  �Zfa  ÁÌº  ¼¯ Á Ã{Â]Ê  Y�Y{ ºÅÉ  Á Ë»Zf Ì¾  A,  Ê» ºÌ�¸¯ Á cÓÂ§|�Z].  Y Ë ¾  »ÌÃÂ   Ä]  ½YÂÀ� Ë®  ZmË�´ Ë ¾ 

�Ì� Ë,¾  Y�§Y h�Z] Ë�  f»Ô� LZ¬e�Y ¶¯ �{ Á ½Z��� �YÂ¿Y Ä] Ôf]Y ��y �ÅZ¯ ,\¸« d»Ô�Ê  Ê» ½|] cÂe .{Â� Ê´¿�§
Á �Y  �Z��� Ë»ZfÌ¾  |«Z§ Á  ]�qÊ  �·Z¯ Á d�Y �Z^�YÉ   ¼¯Ê  ­Za ,{�Y{j»  Á Ã{Á�  Ã|ÀÀ¯ZÄ¿  ¿Ì�    [Â�v» Ê»Â�] {7 .[

ÃÂÌ»�f�Ì] ZÅ  É�Ây Ã�Ze c�Â� Ä]  Ê» ¥��»|¿Â�    Á  Á d§Z] Ê»�¿  Ä] ÄmÂe  Z]  É�Z³|/¿Z» �/¼�º¯ ½{�¯ ®�y ,
Ê»�Á� �Y  |¿YÂeÃÂÌ» ¾ËY  cZÌ�Â�y �¨u �{ ºÆ»  ÉZÅ �Å �Ë~a \Ì�M d�Y{�]  �Y  �a  Á  .|�Z]  ZÅ ¶Ì·{  Ä]  Á  |Àf

  |¿�Y{ �Y�« {Z�§ �� » �{ ÓZ] Êf]Â�� ÉYÂfv»]26[.  » Ã|� ÄWY�Y �Z»M ª^�Ì�  ½YZ� ËcZ   Ã{�ÁM�§��ÁZ�¯ ÉZÅÉ    �{
  {Á|u35-  30  |��{   {�ÁM�]   �z] Ä¯ d�Y Ã|�Ê  ·{ Ä] ½M �YÌ¶  ZÀ� {Â^¼¯ Ë �  |^e Ë¸  Ê Ê»|�Z].  ®�y   {YÂ» ½{�¯  
ÊËY~£  Á  Ä]Ã�ËÁ  ÃÂÌ»ZÅ  Ä]  �Á�ÉZÅ  Ê¨¸fz»  ®�y |À¿Z»  �{ ½{�¯  ,[Zf§M  ®�y  ½{�¯  Z]  ÉYÂÅ   ®�y Á ¡Y{   ½{�¯  

 Ä /�Y Z]  ½Z°»Y  ÂËÁÁ�°ËZ/»  �Ë~a  .d�Y  Ã{Z¨f�Y  �Y  cZ/Ì¸¼�  �Ì/a  �Z/¼Ìe  Ê/»�nÀ» |/¿YÂe   Ä]  �ÅZ¯  [M  ½ZÌ»Êf§Z]   Á  
d·ÂÆ�  µZ¬f¿Y  ¹�m  ¹Z´ÀÅ  ®/�y    {{�³ YÂÅ Z] ½{�/¯]11[ .     Ë°Ê   ºÆ» �Y�Á� ¾Ë�e�Y|Æ´¿ ÉZÅÉ  Y~£ {YÂ»  ÊËM�§ Ë|À 
®�y    ½{�¯ ËZ  [M®�y .d�Y ÊËY{�  Y ¾¼� ½{�¯ Ë Ä°À  Á�É  ¨u �ZiM µÂ�v»Êf�Z  » {Z�§ �ÅZ¯) {�Y{Ì]Á�°Ê  Á 

�À¯YÁÉZÅ  »  Ä]  Y�  ½M  ºnu  Á  ½�Á ,([�z»Ì½Y�  ´¼�qÌ�  É�ÅZ¯  f¿  �{  Á  Ã{Y{ÌÄn  ÄÀË�Å  �Y¶¼u  ÉZÅ Á  ¶¬¿Á
Ã�Ìy}É�Z�  µÂ�v»  Ê» ̄|ÅZ.  ®�y  Y~£ {YÂ»  ½{�¯ÊË  0Z�z�» Á  ÃÂÌ»ZÅ   �^� Á ËcZn  ½Z»�  �Y �]  ÉZÅÌ�Z   Ä]  �Á{

ÅY� ½YÂÀ�Ê  dÆm  Y�§Y Ë�  �Z³|¿Z» �¼�É   ½M¿ Ã�Á�»Y Á Ã{Â] µÂ¼ » ZÅÌ�  ½YÂÀ� Ä]   Ë°Ê  M�§ �Y ËZÅ|ÀÉ  ZÀ� �{ ºÆ» Ë�  
Y~£ÊË  Ê» s��»|�Z]  ]16[  ZË Á ½{�¯ ®�y ÉY�] \�ZÀ» �Á� [Zzf¿Y ¾ËY�]ZÀ] . \�ZÀ» ÉZÅ�Z¼Ìe �Ìa �Y Ã{Z¨f�Y

Ê» ½{�¯ ®�y |ÀËM�§ �Y ¶^«Ê³�ËÁ É{Â^Æ] \^� É{ZË� �ZÌ�] {Á|u Ze |¿YÂe ®�y ÊËZÆ¿  µÂ�v» Ê¨Ì¯ ÉZÅ
  {Â� Ã|�]19[  .   º�Ì¿Z°» Z]  cÂ�Y�§  kYÂ»Y Ã{Z» �Y  d]Â��  kÁ�y ½Y�Ì»  �ËY�§Y  Ä]  �nÀ» d�Y ¾°¼»  ¦¸fz» ÉZÅ

¼m �Y {Â� ½{�  ̄®�y |ÀËY�§ Ê� ÊËY~£ ½M Ä¸Ê» ZÅ  ,½ÂÌ�ZfËÁZ  ̄�iY �{ �Z�§ �ÌÌ¤e ,É��» ÄËÓ �{ Z»{ �ËY�§Y Ä] ½YÂe
µZ¿Z¯Á�°Ì» Ä �Âe cY�ÌÌ¤e {ZnËY Á É��» ÄËÓ �{ �Z�f£Y ,½ÂÌ�ZfËÁZ¯ �Y ¶�Zu ��] �Àe ÄnÌf¿ Á {ZnËY �iY �{ ZÅ

  {�¯ Ã�Z�Y �Ìv» �{ Ê¿Z¼fyZ�]32[  .]�Z^¬¿Y É�� ®Ë h�Z] ,cÂ�Y�§ kYÂ»Y ,¾ËY�]ZÀ�Z�^¿Y Á ZÅ �Ë�� [ÁZÀf» ÉZÅ
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Ä·Â· ¶yY{ d]Â�� Á (ÊnÀ¨�Y �iY) Ã|�|À°Ì» �¨u ¾ÌWÂ» Ä·Â· �°» �Z�§ ¥ÔfyY {ZnËY Z] Y� ¾ÌWÂ» ÉZÅ  ]6  .[ÃÁÔ�   �]
Ê»  ÊËY~£  Ã{Z»  ¶yY{ �{  (Ã�¨u)½ÂÌ�ZfËÁZ¯  {ZnËY  h�Z]  cÂ�Y�§  ,¾ËY [M É�Z�Y|m ÉY�]  d�Y ¾°¼» Ä¯ {Â�

Z] |Ì¨» ,¶�f»] |�5.[  �YÄ¯ d�Y ¶¸zf»|»Zm {YÂ» ¶°� �ÌÌ¤e Á Êv�� �Àe ,cÂ�Y�§ cY�iY �´Ë{  \^�   µZ¿Z¯{ZnËY-
Å|Àf�Å ÊËY~£ {YÂ» �{ Ê¿ÂÌ�¯ÂÀ¯ ¹�m µZ¬f¿Y �ËY�§Y Á �Z�f¿Y É��»  ÄËÓ �ÅZ¯ ,ÊaÂ°�Á�°Ì»  ÉZ  ]8.[   cZ¬Ì¬ve

  �Z�f¿Y d��� �ËY�§Y Á d]Â�� �iR» �Z�f¿Y \Ë�� �ËY�§Y Z] cÂ�Y�§ Ä¯ d�Y Ã{Y{ ½Z�¿µÂ°·Â»  ¾Ìu �{ [M ÉZÅ
Ê» Ã|� ®�y µÂ�v» Ê�u Á Ê´¿� cZÌ�Â�y {Â^Æ] Á Ê³|Ì¯Á�q �ÅZ¯ h�Z] ,½|� ®�y {Â�. {|n» [~m

ºÆ» �Y Ê°Ë ,[M¾ÌÌ e cZÌ�Â�y ¾Ë�e  �Ìa �Y Ã{Z¨f�Y .d�Y Ã|� ®�y ÊËY~£ {YÂ» �{ Ã|ÀÀ¯    [~m ,cÂ�Y�§ �Z¼Ìe
�Àe {ZnËY Z] Y� Ã|� ®�y µÂ�v» [M {|n»Á Ê¸yY{ ÉZÅ   Ê» {Â^Æ] ,ÊËY~£ Ã{Z» ¶yY{ �{ �Ë� ÉZÅ~¨À» {ZnËY 

|Å{  ]20  .[Âm{ÓÁY  ) ½Y�Z°¼Å Á2017 �Ìa cY�iY (¾Ì»ZfËÁ  ,ÊaÂ°�Á�°Ì» �ZfyZ� ,¹�m µZ¬f¿Y ®ÌfÀ� �] cÂ�Y�§ �Z¼Ìe-
Å�] cÂ�Y�§ d^j» �ÌiZe Ã|ÀÅ{ ½Z�¿ lËZf¿ .|¿{Y{ �Y�« Ê���] {�Â» ¾Ë�Ì� ÊÀÌ»� \Ì� �{ Y� ZÅ |ÌWÂÀeÁ�Z¯ Á Z    ÉÁ�

ºÅ .|¿{Â] Ê·{Z e d]Â�� ÉZÅ�Âf¯Z§ Á ¹�m µZ¬f¿Y®�y ¾Ìu �{ Ä¿Â¼¿  �ZfyZ� ¾ÌÀq �Z¼Ìe  dve Ä¯ Ê¿Z»� ½|�
Ê» �Y�« cÂ�Y�§Ê» �¨u �fÆ] �Z¼Ìe |«Z§ d·Zu Ä] d^�¿ {�Ì³  {Â�]23[ .   Z�Z¬e ,¹{�» ÊÅZ³M t�� �ËY�§Y Z] Ã�Á�»Y

¿Z» Á ÊËY~£ ���Y Z] ÊËY~£ {YÂ» ¥��» Á |Ì·Âe ÉY�] Ã{Z¨f�Y ¾ËY�]ZÀ] .d�Y �ËY�§Y µZu �{ �Á� Ä] �Á� �eÓZ] É�Z³|
Ä] cÂ�Y�§  �Y �Ìa ½YÂÀ�Ê» ¡Y{ ÉYÂÅ ½{�¯ ®�y |ÀËY�§ �Z¼Ìe  �»Y ¾ËY ª¬ve �{ Ê»Z³ |¿YÂe.|�Z]  �ÅÁ�a �{ ÉZÅ

Ä«�Á ½{�¯ ®�y ÉÁ� ÊeZ ·Z�» ,�ÌyYÉÂÌ¯ ÉZÅ  ]12[cÂe ,  Ê´¿�§]2[  �Â» Á]1  [  .d�Y Ã|� ¹Zn¿Y Ä] ��Zu �ÅÁ�a
�Ìa �iY Ä�ËZ¬»cÂe ,ÉÂÌ¯)ÃÂÌ» Ä� ¾ËY ½{�¯ ®�y |ÀËM�§ �{ cÂ�Y�§ �Z¼ÌeÊ³�ËÁ �] (�Â» Á Ê´¿�§ Êf§Z] ÉZÅ

½M  ,�«YÁ �{ .d�Y ÄfyY{�a ¡Y{ ÉYÂÅ �{ ZÅ¥|Å  �Y  ¾ËY  �ÅÁ�a  Ê���]  �ÌiZe  Ã{Z¨f�Y  Ä] cÂ�Y�§ �Y�Ìa ½YÂÀ� �Z¼Ìe
�] [�z»�Ì£  Ê³�ËÁ  Z]ÃÂÌ» ÉY�´¸¼� Á (Êf¨�)Êf§cÂe ,ÉÂÌ  ̄ÉZÅ�Â» Á Ê´¿�§  �{  Ê�  |ÀËM�§  ®�y    ÉYÂÅ Z] ½{�¯

¡Y{ Ê».|�Z]    
  

 �Á� Á {YÂ»  
   ½Zf��Ây ½Zf�Y Ê¸v» �Y�Z] �Y Ê´¿�§ cÂe Á ÉÂÌ¯ ,�Â»-��] ,d�Âa É�Z�Y|m �Y �a .|� É�Y|Ë�y �YÂÅY �{ ZÅ

Ã�Y|¿YÊf¿Z� d»Zz� Z] ½Z�°Ë ÉZÅ�f»1    Ä]½M Êv�� d]Â�� Á |¿|� ÄÌÆe ­{�Z¯ Ä¸Ì�Á  d]Â�� [}Zm ~£Z¯ Z] ZÅ
.|Ë{�³ ¾ÌÌ e ZÆ¿M ÄÌ·ÁY ½�Á Á Äf§�³  

  
cÂ�Y�§ �Z¼Ìe �Ìa  

   Ä¿Â¼¿  d^�¿  Ä]  ZÅ1    Ä]10    ¹Z¼u  ½Á�{  ��]  Á  Ã|�  Ä§Z�Y  ��¬»  [M ÉÁZu ��]  Ä]  ,(��¬»  [M ºnu Ä]  ÃÂÌ»  ½�Á)
) cÂ�Y�§TransSonic TP 690-A, Elma, Germany  �¿Z¯�§ Z]  (37    ÉZ»{ Á �e�Å Â¸Ì¯65   �{ {Y�³ Êf¿Z� Äm�{
 ½Z»� Á{20  Á30  .|Àf§�³ �Y�« Ä¬Ì«{  

 ÊËZÆ¿ ½{�¯ ®�y  
   �Ìa µZ¼�Y �Y �a ½Â¼¿ ,cÂ�Y�§ �Z¼ÌeZÅ�Y��¬» [M|¿|� k�Zy Á�b�[M½M Êv��ZÅ��Âe[}Zm ~£Z¯

Äf§�³Ä¿Â¼¿ ÊËZÆ¿ ½{�¯ ®�y .|�  µ|») ÊfÀÌ]Z¯ ¾¯ ®�y �Y Ã{Z¨f�Y Z] ZÅX1  ,½Y�|¿�Z» ,��¸]Z] ,Ä¿Á{ Ä] d¯�� ,
 ÉZ»{ �{ (½Y�ËY50  d]Â�� Ä] ½|Ì�� Ze {Y�³ Êf¿Z� Äm�{20 .d§�Ë~a ¹Zn¿Y |��{  
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 Êf¨�
   Êf¨�  Ä¿Â¼¿  ZÅ  Z]  �Y Ã{Z¨f�Y Z] }Â¨¿ ½Â»�M ¹Zn¿Y lÀ� d§Z] ÃZ´f�{  XT Plus texture analyzer (Stable Micro-TA

(Systems Surrey, UK     ��« Z] ²¿� |� {ÓÂ§ [Á�a ®Ë Z]  Êf¨� ½Â»�M .d§�³ �Y�« Ê���] {�Â»6  Ê¸Ì» Z] �f»
  d���1  Ê¸Ì»  }Â¨¿ ª¼� Á ÄÌ¿Zi �]  �f»10  Ê¸Ì»��]  Êf¨� ½Y�Ì» .|� ¹Zn¿Y �f»  ¾Ì´¿ZÌ» c�Â� Ä] �Z¼Ìe  �Å �{ ZÅ3 
Â] �Y�°e��] �{ [Á�a }Â¨¿ dÆm �ZÌ¿ {�Â» ÉÁ�Ì¿ �j¯Y|u Á Êf¨� ½YÂÀ� Ä] lËZf¿ .{  Ê´¿�§ cÂe Á ÉÂÌ¯ ,�Â» ÉZÅ

)¾eÂÌ¿ \�u �]N (|Ë{�³ ��Y�³ ]12[.  
  

 Ê�u Ê]ZË��Y  
   ��] Ê�u Ê]ZË��YcÂe ,ÉÂÌ¯ ÉZÅ  ��Âe �Â» Á Ê´¿�§10    ÊÀ� Ã{� �{ Ã|Ë{ ��Â»M {Y�§Y �Y �¨¿22    Ze28   µZ�
)60%  Á º¿Zy40%  ©ZeY �{ Ê]ZË��Y .d§�Ë~a ¹Zn¿Y (Z«MÄ¿Â¼¿ .d§�³ ¹Zn¿Y Ã|� µ�fÀ¯ ÉZ»{ Á ÊËZÀ�Á� Z]  ÉZÅ  Z] ZÅ

Ä�¬¿ lÀa ÊÅ{ �ZÌf»Y  Ã�¼¿ ½{Y{ Z] �ZÌf»Y ¾Ë�f¼¯ Ä¯ ®Ì¿Á|Å �Á� Ä] ÉY1  Ã�¼¿ ½{Y{ Z] �ZÌf»Y ¾Ë�f�Ì] Á ( |] �ZÌ�])5 
 {�Â» Ê¸¯ ��Ë~a Á d§Z] ��¿ �Y {Â]( Ê·Z� �ZÌ�]) .|Àf§�³ �Y�« Ê]ZË��Y  

  
 É�Z»M ¶Ì¸ve  

   Ã{Y{ ¾Ì´¿ZÌ» Ä�ËZ¬» ÉY�] Á d§�³ c�Â� Ê§{Z�e Ô»Z¯ s�� \·Z« �{ �ÅÁ�a ¾ËYÊÀ » cÁZ¨e Ê]ZË��Y ÉY�] ZÅ-
  µZ¼fuY t�� �{ Ã�ÌÌ¤f» ®e ¾°¿Y{ ½Â»�M �Y É�Y{5  )|��{05/0<p  (  �Y�§Y ¹�¿ .|Ë{�³ Ã{Z¨f�YSPSS 20(SPSS

Science Chicago, IL, USA) ÁExcel (2013) �Y{Â¼¿ º�� Á lËZf¿ ¶Ì¸ve Á ÄË�ne dÆm ,\Ìe�e Ä].|� Ã{Z¨f�Y ZÅ
 

hv] Á lËZf¿ 
   �Á� �Y Ê°Ë d§Z] Êf¨� Á }Â¨¿ ½Â»�MÃ�Y|¿Y ÉZÅ cÂ�Y�§ ½Z»� c|» �ÌiZe .d�Y µÂ�v» ®Ë d§Z] d»ÁZ¬» É�Ì³

Ä«�Á Êf¨� ½Y�Ì» �]  µÁ|m �{ �Â» Á Ê´¿�§ cÂe ,ÉÂÌ¯ Ã|� ®�y ÉZÅ1   Ä] lËZf¿ �Z�Y�]  .d�Y Ã|� Ã{Y{ ½Z�¿
 ÊÀ » ¥ÔfyY  ,Ã|»M d�{  �{ É�Y{) t��05/0<p  ( Ä¿Â¼¿ ¾Ì]Ä«�Á �{ cÂ�Y�§ Z] Ã|Ë{ �Z¼Ìe ÉZÅ Ã|� ®�y ÉZÅ

cÂe  ,ÉÂÌ¯c|»  �ËY�§Y  Z]  .|Ë{�³  Ã|ÅZ�»  �Â»  Á  Ê´¿�§ «�Á  Êf¨�  ½Y�Ì»  ,cÂ�Y�§  ½Z»�Ä Ã|�  ®�y  ÉZÅ
cÂe,ÉÂÌ¯µÁ|m)d§ZË �ËY�§Y �Â» Á Ê´¿�§1�ÅÁ�a �Z�Y�] .(�Ìa |ÀËM�§ �Â¿ Á ½Z»� ,Ã|� ¹Zn¿Y ÉZÅ ¹Zn¿Y �Z¼Ìe

  d�Y �Y~³ �ÌiZe ÊËZÆ¿ µÂ�v» d»ÁZ¬» ÉÁ� �] Ã|�]27[  Á .Ê» Êf¨�  ,µÂ¸� Ã�Y|¿Y ,d§Z] Ê°Ë�Ì§ ½Z¼fyZ� ,|¿YÂe
  Êv�� ��¯ Á Ê·Â¸� Ã�YÂË{ ¹Z°vf�Y ,¶°�Y� Ê·Â¸� ¶yY{   |Å{ ½Z�¿  ]15[ .  Ä] lËZf¿ Ä] ÄmÂe Z]   cÂ�Y�§ ,Ã|»M d�{

Ä]�Ìa ½YÂÀ� Ä¿Â¼¿ d§Z] {Â^Æ] \^� ,½{�  ̄®�y Ã|ÀËM�§ �{ �Z¼ÌeÄ] .|� ZÅ [M ¥~u ½Y�Ì» �ËY�§Y Z] ,�´Ë{ Êe�Z^�
Ä¿Â¼¿ d]Â�� ,Êf§Z] ½ZÌ» [M �ÅZ¯ Á  �ÅZ¯ ZÅÃÂÌ» d§Z] ¶Ì·{ ¾Ì¼Å Ä] .d§ZË  ÉZÅcÂe ,ÉÂÌ¯ d¨� �Â» Á Ê´¿�§ �e

ÃÂÌ» Ê¸¯ �ZfyZ� Ê³|Ì¯Á�q �§� Á {Â^Æ] \^� d§Z] ½|� dz� ¾ËY .d�Y Ã|�Ê» ZÅÄ] lËZf¿ .{Â� Z] Ã|»M d�{
 lËZf¿  )�Z»Â¯2020(  .{�Y{  d¬]Z�»]17[�Z�Y�]  .    µÁ|m �{ Ã|�  ÄWY�Y  lËZf¿1,  d¨�  ½|�  d§Z]  Ä¿Â¼¿ZÅ  �{  ¹Z´ÀÅ 

Ã{Z¨f�Y  �Y  ,cÂ�Y�§ |ÀËM�§  ÓZ¼fuY  Ä]  ¶Ì·{  �ËY�§Y  Ã{Z» |»Zm  Á  �ÅZ¯  �Y|¬»   d]Â��  Ä¿Â¼¿ZÅ  d�Y  Ä¯  �{  ¾ËY   ,½ZÌ»  
Ä«�Á Êf¨�c|» �{ �Â» Ã|� ®�y ÉZÅ  ½Z»�30  ,Ä¬Ì«{  Ä]  ¶Ì·{   {ZnËY   |ÀËM�§ Ê� ¹�m µZ¬f¿Y Ã|Ë|a Á µZ¿Z¯Á�°Ì»
Ä] cÂ�Y�§�Ìa ½YÂÀ�Á ½{�¯ ®�y �{ �Z¼Ìe  �ÅZ¯  |��{ ½Y�Ì»    ÉZ»{ �{ d]Â��¾ÌËZa  d�Y  Ä¯  ¾Ì¼Å  �»Y \^�  

�ËY�§Y  Ä«�Á Êf¨�Ã|� ®�y ÉZÅ  |Ë{�³  .) ½Y�Z°¼Å Á Ê·2020®�y ,|¿{�¯ ��Y�³ ,(  ½{�¯  Ä]  ®¼¯   cÂ�Y�§ 
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Ä]½YÂÀ�  ®Ë  �Á�   |Ë|m  ÉY�]   {Â^Æ]  ÊËY�Z¯  Á  |Ì·Âe  ÉZÅ�{Âa  [M   ÃÂÌ»  ®·Y�·Y�  ®�y  Z]   dÌ¨Ì¯  ¶]Z«  µÂ^«   d�Y .
cY�iY  c|�  �{ cÂ�Y�§  �ZÆq  )t��  25/15 ,  38/20,  93/22  Á  46/4  cYÁÂ¸Ì¯   �]   �f»   �]�»  (Ê]ZË��Y  |�  . lËZf¿  ½Z�¿   {Y{ 

Ä¯  cÂ�Y�§  Ä]  �Â�  ¶]Z«  ÊÆmÂe  ½Z»�  ®�y  ½|�  Y�  Ê» �ÅZ¯.|Å{  Á  Z]  �ËY�§Y  c|�  ,cÂ�Y�§  d���   ®�y 
½|� �ËY�§Y  Á  ÊËZÆ¿ dÌ¨Ì¯   {Â^Æ] µÂ�v»  Ê» |]ZË]18[  Á ²¿Y� ,�´Ë{ Ê�ÅÁ�a �{ .)½Y�Z°¼Å2020�ÌiPe ,(  �Z�§   ©Â§  
Ã{Z ·Y  ÓZ]  )UHP(,  cÂ�Y�§  )US  (Á  \Ì¯�e  ½MZÅ  )UHP-US  (Y�  Ä]½YÂÀ�  �Ìa�Z¼Ìe  �]   ÉÁ�  Ê³�ËÁ  ÉZÅ

ÊËZÌ¼Ì�Â°Ë�Ì§ Ä«�ÁcÂe ÉZÅÊ´¿�§ ®�y Ã|� Ê���]  |¿{�¯ .�{ µÂ� ®�y ,½|�  ½Z»� c|» ®�y ½|� Á ¶¯ 
Ê§��» É��¿Y  �Ìa Z] Ä¿Â¼¿  �Z¼Ìe,cÂ�Y�§  �ÅZ¯  d§ZË  .Ä«�Á d§Z] Êfz� ½Y�Ì» ,¾ÌÀr¼ÅcÂe Ã|� ®�y ÉZÅ Ê´¿�§

,¾ËY�]ZÀ] .d§ZË �ËY�§Y  ,cÂ�Y�§  �Á�  �YÁ|Ì»YÃ|ÀÀ¯ÉY  ÉY�]  |ÀËM�§  ®�y  ½{�¯  cÂe  Ê´¿�§    d�Y]30[ �Â� Ä]  .
ÄnÌf¿ �{  d§Z] Êf¨� Ê¸¯ÃÂÌ»  d§Z] É�ZfyZ� cZ^Ì¯�e ¾Ì] Ä°^� {ZnËY  É ÃÁ�³ Á ZÅ  Ê^�« ÉZÅ  ½M �{ {ÂmÂ» �{

®�y ½Z»� �{ Ä¯ d�YÃÂÌ» cZ^Ì¯�e ¾Ì] Ê¿�Á�|ÌÅ |¿ÂÌa ,½{�¯Ê» c�Â� Z�£ Ê^�« cZ^Ì¯�e Á ZÅ �«YÁ �{ .{�Ì³
Ê» �ËZ» Z�£ �{ [M ¾Ë�´ËZm ,Ê^�« cZ^Ì¯�eÊ» w� ½ÂÌ�ZeY�|ÌÅ Á |¿Â�  |Å{]22 [Ä] .Ä«�Á ,Ê¸¯ �Â� ®�y ÉZÅ

  Z] Y� Êf¨� ½Y�Ì» ¾Ë�f�Ì] �Â» Á ÉÂÌ¯ Ã|� �ZfyZ� µZ¿Z¯Á�°Ì» \^� Ä] ÓZ¼fuY .|Àf�Y{ cÂ�Y�§ ½Z»� c|» �ËY�§Y
½M d§Z] Ä] .d�Y ZÅÃÂÌ» Êf§Z] �ZfyZ� ,Ê Ì^� �Â�cÂe Á �Â» ÉZÅ�Y ,Ê´¿�§  ��¿  ,ÊaÂ°�Á�°Ì»  Ã�YÂË{ ÉY�Y{ É   Ê·Â¸�

,­�Z¿  ÉZÅZ�§  ¾Ì]   {ZË� Ê·Â¸�  Á  µÂ¿Y�³ÉZÅ   º¯ Äf�Z�¿  Ê»|À�Z]  .�{  ,�«YÁ  Ä]  ��¿  Ê»ºË�¿M |�� �{ {ÂmÂ» ÉZÅ
½M d§Z] |À¿Z» ZÅ  �¬¿ ,�ZÀÌf°a  \·Z£É�e  �{  ¹�¿  ½|�   d^�¿  Ä]  �ÓÂ¸�  Äf�Y{  |�Z]  .,�ÔÌ»M  �Z¿ÔË�  Á  �ZÀË�ZÀÌ»Ó  �Ì¿  ¾°¼» 

d�Y  �{  ¶�  ½|�  ÉZÅ�ZfyZ�  ½M Ê·Â¸�ZÅ  �¬¿  Äf�Y{  |À�Z].    �Ìa µZ¼�Y  Á Êf§Z] �ZfyZ� ¾ÌÀq {ÂmÁ Z] ¾ËY�]ZÀ]
º°vf�»  Ê·Â¸� Ã�YÂË{ ,cÂ�Y�§ �Z¼ÌeÊ» �eÄ] .{{�³  ,�´Ë{ Êe�Z^�  ,Êf¨� |»Zm {YÂ» c�mZÆ» Á t�� ÉZ»{ �ËY�§Y Z]

Ê» c�Â� ½M �Ìz^e Á Ä¿Â¼¿ t�� Ä] µÂ¸v»ÄnÌf¿ �{ ¾ËY .{�Ì³Ê» w� t�� �{ ÊËZÌ¼Ì� Á Ê°Ë�Ì§ cY�ÌÌ¤e É Å{ |
Ê» \Ë�ze d§Z] ½M �Y �a Á Ê» ¶¬fÀ» ½Á�Ì] Ä] d]Â��  ,�Z] �ZfyZ� {ZnËY Z] Á {{�³ {ZnËY ,ÓZ¼fuY �´Ë{ ¶Ì·{ .{Â�

 Ä¸u�» �{ |Àe \Ì�  É) ¹Á{  d]Â�� �]Y�] �{ d»ÁZ¬» Á \Ë�ze Ê·Â¸� Ã�YÂË{ Ä¯ c�Â� ¾ËY Ä] d�Y (d§Z] \Ë�ze
Ê»  �ÅZ¯ Ä¿Â¼¿ ½Á�{Ê» d�{ �Y  É�f�Ì]  [M Á |]ZËÁ� {Ä«�Á Êf¨� ½Y�Ì» Ä]  ÄmÂe Z] ¾ÌÀr¼Å . Ã|� ®�y ÉZÅ

µÁ|m)ÉÂÌ¯1Ä] ,(  É�ZfyZ� cY�ÌÌ¤e Z] ÃY�¼Å Ê°Ë�Ì§ Á ÊËZÌ¼Ì� cY�ÌÌ¤e ,½|Ì�� Ê� ÉÂÌ¯ ÃÂÌ» �{ ,Ê Ì^� �Â�
ÄËÓ Á Ê·Â¸� Ã�YÂË{Ê» w� Ê¿ZÌ» ÉZÅ [�Z°Ë�a ¶»Z� Ä¯ d�Y Ã|� ¶Ì°�e ÄËÓ Ä� �Y ÉÂÌ¯ ÃÂÌ» d§Z] �«YÁ �{ .|Å{

ZyÊ» Äf�Å Á Ê¸yY{ [�Z°Ë�a ,Êm�ÄËÓ ¾ËY .|�Z]  |Àf�Å cÁZ¨f» ½|� ¹�¿ ½Y�Ì» Á  ÊËZÌ¼Ì� \Ì¯�e ��¿ �Y ZÅ]25 [ .
�Ìa µZ¼�Y Z] ,¾ËY�]ZÀ]Ä«�Á ,cÂ�Y�§ �Z¼ÌecÂe Á �Â» Ä] d^�¿ ÉÂÌ¯ Ã|� ®�y ÉZÅ  Y� É�f�Ì] Êf¨� ½Y�Ì» Ê´¿�§

ÂÌ» d§Z] Z] �Z^e�Y �{ Ä¯ É�´Ë{ Ä¸X�» .|¿{Y{ ½Z�¿ �iZf» Ã|¼� �Â� Ä] Ä¯.d�Y Êf¨� ½Y�Ì» �{ �ÂÀe ,d�Y ÉÂÌ¯ Ã
  d�Y d�Y{�] ½Z»� �{ Ê¿| » ��ZÀ� d�¸£ Á d�Y{�] xË�Ze �Y]21[  Ä¯ d�Y ÉÂÌ¯ �{ ºÆ» Ê¿| » Ã{Z» ®Ë ºÌ�¸¯ .

Ê» d§Z] ½|� ¹�¿ \^� ½M �{ ºÌ�¸¯ º¯ d�¸£ Ä¯ É�Â� Ä] ,{�Y{ ºÌ¬f�» �Z^e�Y ÃÂÌ» Êf§Z] dÌ¨Ì¯ Z] �Y .{{�³
Y¾ËÃÂÌ» Êf§Z] �YÂy �¨u ¾¼� ,cÂ�Y�§ ,Á�  ,ZÅZ]  µZ¿Z¯ {ZnËY  kÁ�/y h�Z] ,ÊaÂ°�Á�°Ì» ÉZÅ ½Z�M    d/]Â�� �{

  ÊËZÆ¿ µÂ�v» É�Y|Æ ¿́ �¼� �ËY�§Y Á ¾ÌËZa ÉZ»{Ê/» {{�/³  ]3  .[)½Y�Z°¼Å Á ÁÁZ¯2010  Ã{Z¨f�Y Ä¯ |¿{�  ̄��Y�³ (
) cÂ�Y�§ �Z¼Ìe �Ìa �Y40  Z] ¹Z°vf�Y �¨u \^� (�e�Å Â¸Ì¯ÃÂÌ» �{ d§  c|» Ä] Á |� Ê´¿�§ cÂe É8   É�Y|Æ´¿ �Á�

  {Â]  ÃY�¼Å  É�ZfyZ� cY�ÌÌ¤e  Z]  Z»Y]4[)½Y�Z°¼Å Á  �|¿Z¿�§ ,¾ÌÀq ºÅ .2008 d§Z]  Ä¯ |Àf§ZË�{ ,Ä]Z�» Ê�ÅÁ�a  �{ (
Ê» {ZnËY µÂ�v» �ZfyZ� Á�°Ì» ��Âe c�Â� cÂ�Y�§ �Z¼Ìe �Ìa Ê� �{ ¾°¼» ÉÁ�Ì¿ �{ cY�ÌÌ¤e �j¯Y|u Á {Â�

Ê»Ì³ d�Y cÂ�Y�§ kYÂ»Y �Y Ê�Z¿ Ä¯ .{�]10[ .  
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µÁ|m1- Ê´¿�§ cÂe Á ÉÂÌ¯ ,�Â» Ã|� ®�y ÉZÅ Ä«�Á Êf¨� ½Y�Ì» �] cÂ�Y�§ ½Z»� c|» �ÌiZe  

  (N )d§Z]  
 Ê´¿�§ cÂe  ÉÂÌ¯ �Â»  (Ä¬Ì«{)cÂ�Y�§ ½Z»� 

5/0±478/24Aa 6/0±952/56Ca 6/0±222/37Ba  20  
6/0±904/19Ab 7/0±020/49Bb 7/0±985/90Cb  30  

*\Ìe�e Ä]¥Á�u®qÂ¯Á±��]cÁZ¨f»�{®Ë½Âf�Á¦Ë{�½Z�¿ Ã|ÀÅ{¥ÔfyYÊÀ »É�Y{ �{ t��  
5 |��{¾Ì]ZÅ�Z¼ÌeÊ» |�Z]  )P≤0/05(.

  
 Ê�u Ê]ZË��Y  

   ¶°�1  ) cÂ�Y�§ ½Z»� c|» �ÌiZe20    Á30  Ê³�ËÁ �] (Ä¬Ì«{��] Ê�u ÉZÅcÂe ,ÉÂÌ¯ ÉZÅ  ®�y �Â» Á Ê´¿�§
  ½Z�¿ Y� Ã|�Ä] lËZf¿  �Z�Y �] .d�Y Ã{Y{�Ìa �Y Ã{Z¨f�Y ,Ã|»M d�{ÊÀ » �ÌiPe ,cÂ�Y�§ �Z¼Ìe) É�Y{05/0<p  ( �]

ÊÀ » cÁZ¨e Ä¯ Ê·Zu �{ d�Y{ (Ê¸¯ ��Ë~a)dÌ·Â^¬» ½Y�Ì»�yZ� �] É�Y{  Ä¿Â¼¿ d§Z] Ê¨Ì¯  .d�Y|¿ ZÅ�Z¯ Ä] -
�Ìa É�Ì³Ä¿Â¼¿ d]Â�� �ÅZ¯ Á cÂ�Y�§ �Z¼Ìe  ½{�¯ ®�y |ÀËM�§ Ê� ZÅ  �Y ½Y�Ì» �ËY�§Y \^� ½Z»�¼Å �Â� Ä]

Ê» ½{�¯ ®�y ½Z»� c|» �ÅZ¯ Á [M ½{Y{ d�{ Á ½|� ®�y �{ ¾ÌËZa ÉZ»{ Ã{Z¨f�Y \mÂ» �»Y ¾ËY Ä¯ {Â�
Ê» |Ì·Âe ÓZ] dÌ¨Ì  ̄Z] µÂ�v» ½M ÄnÌf¿ �{ µZ¿Z¯Á�°Ì» {ZnËY Z] cÂ�Y�§ ½Z»� c|» �ËY�§Y Ê� �{ ¾ÌÀr¼Å .{{�³ ZÅ

ÁZ¯ Ã|Ë|a ½Z»�¼Å ¶Ì°�e ÁÊ» �iY ��¿{�Â» Ä¿Â¼¿ d§Z] ½Y�Ì» �]  ,½ÂÌ�ZfË ½Z]ZË��Y �ZÌf»Y ¾Ë�f�Ì] Ä¯ É�Â� Ä] {�Y~³
 ½Z»� c|» �{ �Â» Ä¿Â¼¿ Ä] �Â]�»30 ÊÀ » cÁZ¨e d§Z] Ê¨Ì¯ �yZ� ��¿ �Y Ä°ÀËY µZu .{Â] Ä¬Ì«{Ä¿Â¼¿ ¾Ì] É�Y{ ZÅ
Ê» Y� �»Y ¾ËY ¶Ì·{ .d�Y|¿ {ÂmÁYÂf¿ ½Z]ZË��Y Ä¯ d�Y|Àa ¾ÌÀq ½YÂeÄ«�Á ¾Ì] d§Z] cÁZ¨e |Àf�¿ Ã|� ®�y ÉZÅ

cÂe ,ÉÂÌ¯.|ÀÅ{ �Ìz�e Y� �Â» Á Ê´¿�§     
  

      
 ¶°�1-  ) cÂ�Y�§ ½Z»� c|» �ÌiZe20  Á30 Ê³�ËÁ �] (Ä¬Ì«{��] Ê�u ÉZÅ Âe ,ÉÂÌ¯ ÉZÅÃ|� ®�y �Â» Á Ê´¿�§

  
 É�Ì³ ÄnÌf¿  

0
1
2
3
4
5

ÉÂÌ¯

Ê´¿�§ cÂe�Â»

d§Z]

20

30
0
1
2
3
4
5

ÉÂÌ¯

Ê´¿�§ cÂe�Â»

Ê¸¯ ��Ë~a

20

30
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   Ê» ½Z�¿ ªÌ¬ve ¾ËY �Y ¶�Zu lËZf¿  c|» �ËY�§Y Z] Ä¯ |Å{  ºnu ½Y�Ì» Á �ËY�§Y [M �§{ ½Y�Ì» ,cÂ�Y�§ ½Z»�
Ä«�ÁÃÂÌ» Ã|� ®�y ÉZÅ½M d]Â��  |��{  Á ZÅÃ|ÀÀ¯ [ZË��Y  ,Ê�u Ê³�ËÁ Ê]ZË��Y  ��¿  �Y  .d§ZË  �ÅZ¯ ZÅ ZÅ

�Ìa ½YÂÀ� Ä] cÂ�Y�§ �Y Ã{Z¨f�Y ¶Ì·{ Ä] d�Y ¾°¼»  �»Y ¾ËY .|¿{Y{ ÉÂÌ  ̄Ã|� ®�y Ä«�Á Ä] Y� �ZÌf»Y ¾Ë�f�Ì] �Z¼Ìe
¯ ®�y Z] Ê·Â�v» |Ì·Âe Á ½|� ®�y ½Z»� �ÅZ¯ \^� cÂ�Y�§ �Y Ã{Z¨f�Y ¾ËY�]ZÀ] .{Â] ½M d§Z] {Â^Æ] Á ½{�

Ã|�Á ½ZÌ» ¾ËY É�Y|Æ´¿ c|» Ä°ÀËY ¾¼� .|� |ÅYÂy dÌ¨Ì¯  dÌ¨Ì¯ Á º � ,µÂ�v» Á� ¾ËY �Y .d§ZË  �ËY�§Y ZÅ
 Ä] É~¤» {YÂ» �¨u Z] É�eÓZ] |ÅYÂy cÂ�Y�§ [�z»�Ì£ �iY ¶Ì·{ .d�Y{  

  
 �]ZÀ»  

حجتتع،یرو .١ و (،یغ.، م. نوشاد، و تأث١٣٩٨م.، اسمزماریتشیپری). محلول و کا ریفراصوت کیکم ورقھتیفیبر
مھندسخشکموزیھا کشاورزرانیاستمیوسیبیشده. .١٠٠-٩١),١(۵٠),رانیای(علوم
قوامع،یسم .٢ و ذکیع.، و ،.  حجت،یزجیدیجو ندان، و (،یح.، پ١٣٩٨م. اثر ویاسمزیمارھایتشی).

ک بر ھاندیفراتیفیفراصوت ورقھ کردن فرنگیخشک کنیتوت خشک رو  مھندسیبھ داغ. رانیاستمیوسیبیھوا
کشاورز .٧١۵-٧٠۵),٣(۵٠),رانیای(علوم

3. Barzegar, T., Fateh, M., & Razavi, F. (2018). Enhancement of postharvest sensory quality and
antioxidant capacity of sweet pepper fruits by foliar applying calcium lactate and ascorbic
acid. Scientia Horticulturae, 241, 293-303.

4. Cao, H., Zhang, M., Mujumdar, A. S., Du, W. H., & Sun, J. C. (2006). Optimization of
osmotic dehydration of kiwifruit. Drying Technology, 24(1), 89-94.

5. Celale, K., & Meral, K. A. Ultrasonic Applications in Bakery and Snack Food Processing
Industries. In Non-Thermal Processing Technologies for the Grain Industry (pp. 121-152).
CRC Press.
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Abstract 

The strength and firmness of fruits is one of the important physical characteristics of quality. This
feature is a good measure of the structural condition of the fruit. Kiwi, strawberry and banana fruits
are among the fruits whose supply and consumption in the form of dried leaves have increased in
recent years. Severe reduction in firmness, browning and microbial contamination is the main factor
limiting the life of fresh fruit pieces. The aim of this study was to investigate the effect of ultrasonic
pretreatment for 20 and 30 minutes on the firmness and sensory properties (texture and general
acceptance) of dried leaves of three types of kiwi fruit, strawberry and banana. The results showed
that the stiffness increased with increasing ultrasound time. Also, the sensory properties of the dried
sheets were better rigidity and overall acceptance. Among dried fruit slices, dried banana slices had
a higher degree of firmness (7.98 (Newton)) than kiwi and strawberry. Therefore, ultrasonic
pretreatment can be used as a non-destructive method to increase the shelf life and increase the
firmness of dried leaves of kiwi, strawberry, and banana fruits.
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