
 

ِ ای بسذ د دى  ـ   ٌ آ ی هل  بث ا  ثِ سٍؿَْای دا  اسص

ٌ َثِ ضؼ ُ ه َة هٌلَسی1*ػ بى 2،   4، اض سخبئ3، اض هؼ

اى اَّاص  – 1 بُ ؿْ ز ـ ـبٍسصی دا َى  اػ بسؿٌبػ اسؿ هكب َی  ـ  ((gmail.com393m.hosseini@دا
اَص  - 2 اى اّ بُ ؿْ ز ـ ـبٍسصی، دا  ُ ـك َى دا اػ ـبٍسصی ٍ هكب ي ّبی  ػ هكب هبؿ ٍُ هٌْ بس  بد  اػ
ـَس  -3 ی  هؼ َُ ّبی  هب ٍ ه بت  بس پظٍّـ هؤػؼِ ه  بد  اػ
ٍد  -4 بُ ؿبّ ـ ـبٍسصی، دا  ُ ـك ائ ، دا ٌب   ٍُ بس  بد  اػ
 

ه  چ

 ِ َسا اص خ لَ�ت هْن بسذ  َا ه  ـبٍسصیه بى ا ِ ،آىاػ ٍ اص ه ي  (Agaricus Bisporus)ای  بسذ د ـ ث

لبف دادُ اػ َد ا ائَ ٍ هل سا دس ػ خْبى ثِ  بسذ داسای اسصؽ  بد  .  َث ص َخْ اػ ٍ ثِ د س بث 

ظُ َخِ ٍ ب   بص ثِ  لَ�ت ث اسی ه ْ ي سٍؿْبی  ك اص هْ دى  ـ  اسی داسد.  ْ بسهب ٍ  ؾ صهبى ا ا ای ا ای ث

َث ثب� اػ ی س كي ثب هل ا اُ،  بد ّ ای اػ ص ی هل. ث بسّبی ه بّؾ ا ؾ  بدُ ه بص پ َد اػ .  ؿ

ي  ن ثب   اصدس ا ی ) ػ بسّبی اػ ؾ  ب10پ (، ؿ ؼ ٍص ن ثب  ئ%  بػ ب ث ػَ پ % 5/0)ه

غ  ب َت )ثب ا بم  (، ض َاى   KHZ 5/028ؼ ٍص ب  َ )ث ٍٍ ك بدُ ٍات(  360( ٍ هب .  اػ ی،     ؿ بس اػ ؾ  پ

بئ ت ؿ َت ثِ  ثِ ه ا  ٍ 2  ، ِ ٍ 30ػب ت  30د َ ثِ ه ٍٍ ك ِ دس دهبی ه ٍ هب .     4د ب ؿ ِ ا د

أ  غ  ْبػ ـ  آ ت صهبى  اسث ه م ا ب دادُ ّب ثِ   . آ سػ ؿ ی هل ث  MSTATC ٍSPSS18دى ٍ ا

بم  كي ا ي ّب ثِ  آصهَى دا ب ؼِ ه ب ای ٍ ه . ث ید اصُ  َس ا ٌ ی هل اص  بدُ ؿ )kwh01/0ثبد) ا اػ

ي  بم ِ دس ض بُ ّب ٍ ا دى ثِ دػ ـ  بسدّ ٍ  ؾ  .بت پ ـبى داد ؿ ؾ ِ ب  بی ه    پ  ا بسّ

ٌ داس بس ه ـ  یثؼ ت صهبى  ه ی هل ث يداسدى ٍ ا ب ؼِ ه ب ب  . پغ اص ه ي  ّ ـ بى    ٍ، ث ت صه ي ه

ی هل دس آٍى دىـ  ِ ّبی ِ  َّا دا ٍ ا َ بسدس  ؾ  َ پ ٍٍ ك ی ٍ هب ُ ؿ   اػ ِ خ   ٍهـبّ ث

ـ  ت صهبى  بّؾ ه بسّب دس  ؾ  ی، ػب پ بس اػ ؾ  یپ  . ثَدهؤ  هل دى ٍ ا

ی:  ُ ّبی  ؾٍا ، پ ی هل دى،  بس ا ِ ای، ـ  ـ بسذ د ت صهبى   دىه
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ِ ای يك اص ( Agaricus Bisporus) بسذ د بسذ پ هل  َا  ٍد  اػ َسا ا َد  40ْ ا ثِ  خْب َ %

لبف دادُ اػ ی ك اص هٌبثَسا   بسذ (.Giri and Prasad ،2007)ا ب ن  ي ٍ  ٍ اػ ٍ اص اه�ش ٍ  ا پ پ

     ٍُ َادُ  ب بی  ي ّ به ؿبس ٍ ا هغ ٍ ٍ ؼ ػ ن،  بػ ن، پ ؼ ِ آّي،  ي  Bهَاد ه اص خ به ٍ ،CٍD.داسد 

ي،7/32بسذ ٍ ث 4/2ٍ%پ سات  د7/47%ز ثَّ َاسٍثبس آهبس ػبصهبى  ث اػبع (. Kotwaliwal and etal،2007اسد )%

ٍد 2010دس ػب 1خْب َى5/7ض َسا دسخْبى ي ه ُ َ بسذ  ي ِ ؿ اى اصا ٍد  ه َى  5ض ثَطه  بسُ  ثِ ي ه

بثَدُ ٍد  .اػ آػ َ ض ي ثب  ي 9/4ـَسز َى  بی      بسذ ه ٌ دس سدُ ّ ب ٍ ّ ب ب، ا ك ـَسّبی آه ؼ ٍ   ِ دس س

اسداس ) ی  َ 1ؿكث اى ثب  ي آهبس ا د27500ّ(. ا ٓي، ؿب ٌٌ  َ اسخْبى اص  ي  َسا  ه بسذ   َ

ٍد  ؼ ثِ ػب  ض  ِ ِ اػ 1000ثَدُ  َ داؿ ؾ دس  ا  . ي ا

 

بسذ دس خْبى. 1  ُ ٌٌ َ ـَسّبی  ػْن   

، دس دس هل�ٍُ ث بسذ  بسی ّب هؤ اػَسا بسی اص ث ی   ث بت ا .هبى ثؼ َ بسذ دسخ بت  اّ 

داى    بت دس ه ٍػ بى پ ِ ػ بى ّب، اصخ َا ػ ٍص ا َ  (.Adams and etal، 2008د� داسد ) اص ث ل بس   بسذ ه ثؼ

َث ضؼبع ثَدُ ٍ  ٍد ثب س ِ  90ض پب بػ ه % ث یؿَدثِ ػ  اػبد،  ) ِ 2007ٍ پ ث ي د ثب  ػ  (. ثِ ّ

آٍسی ؿَد هل دى اػ )  .ب ـ  اسی  ْ ای ض ٍ  اٍ ٍ هٌبػ ث  Kolshereshta andك اص سٍؽ ّبی ه

etal ،2009)ِؼ ب سٍؽ ّبی ِ دسه اسی ثبد ی ْ اسی اػ سٍؽ اسصا ْ ُ ـ بسذ ٍ ِ ؿ  بث ّبی دسه

كؼب َّا َرثِ ي ٍخَد ثب (.Waled and etal، 2006) اهكبى پ اػ ب بى  ا ت صه دى ث ه ـ  سٍؽ ّبی ه 

                                                           
Fao 
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ب ٍ     ػ بدی، ثؼ ، ا َ، هكـ ٍٍ ك ، هب دى َّا دا ـ   . بٍ داس ات ه ی هل ا دى ٍ ا ـ 

دى  ـ   . بى ه ثَدُ اػ ك  هَسد  ه يثِ سٍؽ آى ّب ثب  اٍ  ، ه دى  َّای دا ـ  سٍؽ 

ُ هاػ ٍ  ؾ  ًَ� ث ي سٍؽ  ثب بتٍ ػ ّب َُه ي سٍؽ       ؿَ ـ ها ى دس ا ـ ؿ بى  ت صه ب ه ، اه

اػبد،  ی ٍ پ بم 2007َ�  اص ػب سٍؽ ّب ه ثبؿ ) ـ (. دس پظٍّؾ ّبی ا ت صهبى  بّؾ ه َس  ُ ثِ هٌ ؿ

بسّبی ه ثِ  ،دى ؾ  بدُ اص پ ُاػ ِ ؿ ؾ  دى پ ـ  اُ سٍؽ ّبی  ّ ،     ُ ب بى دٍس   اص  ه

. ثِ اَى اػ بت ٌ  ، ب ُ  ه بم ؿ بس       ا ؾ  بدُ اص پ ب اػ َ ث ٍٍ ك ب َای دا ٍ ه دى  ّ ـ  دس هَسد 

ـبى داد  ن  ی  ػ َد اػ ج آى ّب ثْ ٍ  ٍ ُ ـ ؿ ي   بسذ ّب ّ بس،  ؾ  ي پ بدُ اص ا ِِ ثب اػ ٍ  ب

بث بّؾ ه  ى  ـ ؿ بت . (Mujumdar،2006)صهبى  ی ب  ٌ  د آ َاه ه دس  سػ  دس هَسد ث

دى  ـ  ای  َ ث سٍی صهبى �صم ث ٍٍ ك اُ هب ی ثِ ّ ی اػ ِ ٍسی     آث َ بى  ت صه ِ ه بى داد  ـ دس  َی  

ی َ اػ ي ه ـ َ ث ٍٍ ك ست هب سٍی سا ا ٍ  ای �صم  صهبى ث ى ـ ث ِ ؿ ي  َی ث ٌ  دسا    ا

ِ ادُ)ا داؿ ب .(1387، ػكَئ ٍ  ؾ  ؼِ ا پ ب َس ه ي ثِ هٌ ٌ َتّ ا دى  س  ـ  ِ سٍؽ  دس بدی   ث  ٍا

ِ ای دای َّا ِ بسذ د ق ؿ  بّؾ   ، هـ دى سا دس ّ دٍ سٍؽ  ـ  ت صهبى  َت ه ا بس ؾ  بدُ اص پ اػ

دى دس سٍؽدادُ ٍ  دى، ـ  ـ  ت صهبى  بّؾ ه ي  بدی  ي  ا ظثْ بی    ٍ ّ ِ َ ة آة دس  ّبی خ

 ُ كبساىص. (Jambrak ،2007) ضب ؿـ ؿ ِ سٍؽ  هكـ (2011) 1 ٍ ّ ت    -ـبى داد  ا ه ّ

بّؾ دادُ ٍ دهبی  بسذ سا  دى  ـ  بی    55صهبى   ظ ّ لَ ٍ ٍ ای ض  ه ي دهب ث ٌَاى ثْ سا ثِ 

 . د بى  ی آى ث كبساى )بّ ب ٍ ّ ؿ ـ َ بت  ي دهبّبی  داد ـبى(  2009ب  بی   70 ٍ 60، 50ِ اص ث ، ده

لَ   50  دى ه ـ  ای  ٍ ٍ   بسذ دهبی هٌبػ ث بّؾ ز  ،ُ ـ ؿ ِ ّبی  َ گ  اص  سٍؿٌ دس س

َة آة  ة  اػبد ). اػثبص خ ی ٍ پ بت  ِ 2007ب  ـبى داد  دى  هكـ(  ـ  َ   –سٍؽ  ٍٍ ك ب ه

 ، ُؼ ثِ سٍؽ َّادا ـ ؿ ِ ّبی  َ ؾ  دس  ا ـ ي ا اى  سا دى، صهبى  ب 70ثِ ه بّؾ  %90   %

 . بئ ٍ اهبم ه دّ بت ؿ بم    ب  بئ ٍ اه بس   1389)بت ؿ ؾ  أ پ َسد  ب ( دس ه ن ّ ی  ی آ بآة  ث  ث

بسآة ،ث ِ ٍسی دا َ ٍ َ بث دسه ن ػَ ه بػ اَی   ـ  سٍؽ ثبػِ دس پ ،  دى ّ  �وٍسٍؽ  دا

 ٍٍ ك اَُ هب اَی ثب ّ َ،    ـ ث سٍ  دا ّ ٍٍ ك ب ب ه دى ث ـ  بدُ اص سٍؽ  ِ اػ ـبى داد  ي  دى 

ت  دىبّؾ ه ـ  ة آةـث ،صهبى  ِ ّب  سا ي ػ ثبصخ َ ي   . داسددس ث

ٍد ب ض َس ه ِ ثِ  ی ثب� اػ  ٌ ثب هل ا آ لَ�ت،   دى ه �ت  60ـ   َ ای  بص ث ی هَسد  % ا

بک ٍسصی )  ِ ـبٍسصی اص خ ؼ ّبی ه  ی هل دس  بث ا ی دس ه اس اص ا ي ه . ا ـك ه دّ سا  16 ،)%

داؿ )12بؿ ٍ داؿ ) )6%(، ث دى ٍ     6%( ٍ ض ٍ ـ  بة سٍؽ هٌبػ  ي ا ا . ثٌبث ِ اػ بث ه�ض  )%
                                                           
Zecchi and etal 
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بدُ  َاػ اػ )ه بس هؤ ی ثؼ بّؾ هل ا كبساى دسػ اص آى، دس  بم   .(2011، 1ٍ ّ ي هَسد ا بت  دس ا

كبساى ) ّ ٍ َ . ه ُ اػ بسذ سا دس سٍؽ ّبی ه 2011ؿ دى  ـ  ظُ  ی ٍ ی هل ٍ ا َا    ( ا ّ ِ اص خ

، هكـ ٍ  َّا ه َ، هبدٍى  ٍٍ ك ، هب ي هكـ        دا ـ   ِ بى داد  ـ د ٍ   ِ بػ ه ه دا ٍ هبدٍى 

ی   . دس د ٌ دى هل ه  ـ   ٌ آ ی سا دس   ي ا  ،َ ٍٍ ك دى ثب هب ـ  ی ٍ  ي ا ـ ث

ا بدُ اص اهَاج  ِ اػ ق ؿ  دى  هـ ـ   ٌ آ ی هل  ت صهبى ٍ ا بّؾ ه بس ثِ  ؾ  ٌَاى پ َت ثِ 

ی،  ٌ )پَسػ  (.1390 ه 

ي پظٍّؾ  ـ دس ا بّؾ صهبى   َس  ؾ       ثِ هٌ ا بس ض ٍ ا ٌ ی، دس  ِ خَ دس هل ا دى ٍ 

ك  اص  ب ٍ  بسّبی ؿ ؾ  ُ، اص پ ـ ؿ لَ  دىه ِ ای   ثِ سٍؽ َّای دا ـ  بسذ د ِ ّبی  ٍس

. بدُ ؿ  اػ

ر م   اد و روش ا

ـَس ٍا دس  ی  هؼ َُ ّبی  هب ٍ ه بت  ي پظٍّؾ دس ه  اَص5ا ی خبدُ اّ .-َه بم ؿ  آثبداى ا

ِ ای )  ِ دص(، اص (Agaricus Bisporusبسذ د َ )خ بسذ دص  ِ ب بس ی  َ بی       ثبصاس اَّاص،  بسذ ّ  . اسی ؿ

 ُ ِاسی ؿ ب ب ثب دهبی  ث� ا      6دس  ب ه اث بئ ث َس ّن ده ؾ، ثِ هٌ ٍ آصهب .  اص ؿ اسی ؿ ْ

ب دس آٍسدُ ٍ دس دهبی ه ) ِ ّب27بسذ ّب اص  َ غ  . ػ ٌ اس  اصُ  (  ی ث اػبع ا اصُ بّ ی ٍ ا ِ ثٌ دػ

       ٍ ِ ب آة ه ؿؼ ب ث ّ ِ َ ا  ، اث َد ّبی ػ َػ ٍ آ بی  ب َس ض ث . ثِ هٌ د بة  َػ ا ّبی ه

به  ؽ ثِ  بُ ث ِ دػ د ٍ ثِ ٍػ ـ  ب ػ آى ّب  ب  ِ ثب  ب ؽ دادُ ؿ 3ث� َای  .ه ه ث ه

دى دس آٍى ثب دهبی م  ِ ّب اص   َ َث  ی ؿ )  2130 س اصُ  بث ا ى ثِ ٍصى   (. AOAC ،1990ب سػ

َس ض  ت ثِ هٌ ٌگ ثِ ه بت ث�  ، ى آ َُْ ای ؿ ٌؾ ّبی  ب   2ٍا ِ ّب  اص ا َ بم  ِ ث سٍی  د

 . بم ؿ ، ا بسّبی ا ؾ  بسی )هپ بُ ثٌ ٌگ اص دػ بت ث� بم  ای ا ػب ؿ DINEN60529-1P20ث

 . بدُ ؿ بى( اػ ت آ ب ه َث ػ آى ّب ثِ   ٌ ؿ ٍ س د ه  ِ ّب ثِ ػ ثب آة ػ َ پغ اص آى 

َ اص   ٍٍ ك بس هب ؾ  ب پ ای ا . ث بسدّ ؿ ؾ  ِ پ ض ُ ٍاسد ه ی ؿ ن ث ِ ّبی آ َ غ  . ػ ِ ؿ ب 

ب  َ ٍٍ ك بُ هب LF-5905SCRّ، هLG)هبسک دػ ـَس  غػب  ب اس  MHZ2450ب  َاى ض  900ٍ هب

بث  ِ َاى ّبی  ٍات(  ن دس  ٌ90 ،180 ،360 ،600  ٍ900 ، ا داؿ ي ػ ٍا بة ثْ َس ا . ثِ هٌ بدُ ؿ َاى اػ

،َ ٍٍ ك بس هب ؾ  ب پ هب ٍ صهبى ا بم ؿ  آصهَى ّبی ه َاى     ا ي ػ  ب� ، ث هب . ث اػبع آصهَى ّبی ه

ي ا  ي ضب  ٍج آة ٍ دس  ي  ـ ِ ث  َ ٍٍ ك كِ ّبی صسد ٍ ػَهب بد  بة  ػَو ث ا ، ا ِ ه ؿ َ  دس 

                                                           
Motevali and etal 
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. بم  د ، ث اص ا هب ت  360َاى آصهَى ّبی ه ِ ّبی آ 4ٍات ثِ ه َ  ِ . دس  بة ؿ ِ ا ُ ث د ی ؿ ن ث

اسدادُ ؿ ُ ٍ دس دا آى  َ ز ٍٍ ك لَف هب ك ه َ  . سٍی ػ ّبی پ�ػ ٍٍ ك ب َدى ا اهَاج ه كٌَا  ای  ث

 ٍ ٌ اس ه   َ ٍٍ ك بى دس دا هب ٌ ز بسى ث سٍی ػ ِ ثِ ؿك ه بدُ ؿ  د ػ اػ ِ اص دٍ  َ بم  ث سٍی 

َس  2ّ  ِ ثِ  . د ُ ه ؿ ب ي به خب ثِ خب ٍ ز بس ا  ٍ بُ  ثب ؿ َػ       دػ ی هل  بى ا ه َس ّ  ِ ث

َس بى ٍسٍدی  ،KOVO)ه ٌ ا خ ـَس ز اػ�ٍا ثب ض ب  5ػب  ب د   ٍ ٍ  220آه ٍ ٍ ( KWh01/0ث

. ی ؿ اصُ  ن ا ی،  ػ بساػ ؾ  ب پ ای ا ک ث بى( )ػب ؿ ه ب     آ ت   % ٍص  10ث ِ ه  2ث

ای ؼ اصّن صدى آى  ػب دس دهبی ه ٍ ث ٌب بُ ّن صى ه ب   Velp Scientificه) دػ ب َس ا ـ ب  ب دٍس  (ػ  ث

بدُ 400() ي  اػ ای  بى ٍ اص ٍ ه ث ي خ ای  ه ث ی هل ّن صى، اص آه ی ا اصُ  َس ا . ثِ هٌ ؿ

ت صهبى  ْب دس ه ة آ بدُ ؿ ٍ اص ضب ب آى اػ بسٍ ؾ  ب پ ی ثَد ث ضؼ ا بز ن  ِ س بُ  ی هل دػ ، ا

. ػ آه ن ثِه َ ٍات ػب ث بػ ؾ   ب ث ػَ پ ٌَاى پ بسذ ثِ  بس ٍ   َة ٍ ه آى ث ػب أ ه د 

 . بة ؿ بئ ا َ ثب  بسؿ بدُ اص ه ، اػ بئ بسؿ ـ هب پ بم آصهَى  ه ت 5/0پغ اص ا َ ثِ ه  30% ٍص

بة ؿ ِ دس دهبی ه ا َت، اص .د ا بس  ؾ  ب پ ای ا بُ ض ث د دػ َت  ا َ  بم   7500)ه پبسػ

 َ َاى  اى، ثب  اس 100اع ػب ؿ پبسػَ ا َاى ض بتٍ ٍات 300ٍات ٍ  بدُ ؿ  (5/028(KHZ)َػب اػ

ت  30ِ ثب دهبی  ِ ث  30ٍ ثِ ه . د ب ؿ ُ ا ِ ّبی ث� ؿ َ هبى سٍی  َس ّ بس ثِ  ؾ  ي پ بس ا  ٍ   ثب ؿ

َا دا )ه              ى دس آٍى ّ ـ ؿ ای  ُ، ث بس ؿ ؾ  بی پ ّ ِ َ . ی ؿ اصُ  َس ا ٌ َػ  ی هل  ا

lit150OMT- ػب ؿ ،(SANYO  ثب دهبی ٍ ٌٌ .  55 اس  ِ ّب ّ  ـ ؿ بس اص آٍى    1َ ك ب  ػ

ب  اصٍی د َػ  ى ثِ  01/0ثب د  (AND GULF FZEه)بسج ٍ  ب سػ دى  ـ  بت  م ٍصى ؿ ٍ 

َث  َای س .6 -%8ه ـ اداهِ داؿ  ِ دى % ث پب ـ  بت   ٍ هبى ثب ؿ ی هل  ،ّ َس   آىا ٌ َػ 

 . ی ؿ اصُ  لبدا به�ً  ش  ب  ؾ ّب دس  ٍ     5ثب  آصهب ٍ ك ب ، ه بئ ی، ؿ بس اػ ؾ  َت ٍ  بس )پ ا  ، َ

) ِ ؿبّ اس  َ م ا ب ثِ   ا ؿ ٍ  .  MSTATC ٍSPSS18اخ ي      ؿ ك َى دا بدُ اص آصه ب اػ ب ث ي ّ ب ه

. د بدُ  َداسّب اػ ای سػن  ؼ  ث اس ا م ا . اص  ؼِ ؿ ب ي  سا    2ؿك  ه ُ دس ا دُ ؿ بُ ّبی ثكبسث دػ

 .  ـبى ه دّ

 

ُ دس .2 بدُ ؿ بُ ّبی اػ  دػ
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 ج و بحث

دن ک  ن خ ت ز ر ب   ا پ 

دى دس آٍى  ـ  ت صهبى  بسّب ث ه ؾ  غ ا پ ب ِ ٍاس ِ َّا دا ب  بساـبى داد  ؾ  ٌ   َ پ بس ه ثؼ

ب داسی دى دس آٍى َّا دا%(1)دس ػ اض ـ  ت صهبى  ی هل ٍ ه ي  داسد. ث ا ا بث ي     ثٌ ي ث ب ِ ه ؼ ب ه

كي دس  بسّبی ه ثِ  آصهَى دا ؾ  ي ػپ د ّ بم  ٍ   . ا ي ٍ  . ُ اػ آٍسدُ ؿ 1ب دس خ ـ ث

  ِ ـبى ه دّ  ب   . ُ ؿ َ هـبّ ٍٍ ك ی ٍ هب بس اػ ؾ  بدُ اص پ دى ثِ  دس اػ ـ  ت صهبى  ي ه

ی،  بس اػ ؾ  و پ ثِ خ بی   ّ ِ َ ؼ ثِ  دى دس آٍى َّا دا  ـ  ت صهبى  بّؾ ه بسّب دس  ؾ  د ػب پ بسث

. بس هؤ ه ثبؿٌ ؾ  ٍى پ ث       ِ دى،  ـ  ب  بصُ صه بسّب ث ث ؾ  ب پ ت صهبى ا أ ه سػ  َس ث ثِ هٌ

ِ ؿ بػ دى ه ـ  ت صهبى   بسّب ث ه ؾ  بسّب ٍ پ غ ا  ب ٌ       ٍاس بس ه � ثؼ ِ ا بى داد  ـ ب   ٍ

ب  بسّبی ه ٍخَد داسد. 1داسی)دس ػ اض ؾ  ي پ ؾ   %( ث بى پ ت صه َ ه دى اص ه ـ  ت صهبى   ه

ِ دس آٍى ضب ه ؿَد.  َ دى  ـ  ب  بسدّ ٍ صهبى  بسّ ؾ  ي پ ي ث ب ؼِ ه ب ي ه ا َى     ثٌبث ِ  آصه ث

كي بم  دا ب دسؿا  . ُ اػآٍسدُ ؿ 3ؿك ٍ 

دى دس آٍى َّا دا .1ول  ـ  ت صهبى  بسّب ث ه ؾ  پ ا

 

 

 

 

 

ٌبداسی داس  - � ه ک ا هـ  ٍ  .ض

بسّب ؾ   پ
 

ي ب ؼِ ه ب  ه
ب )ػ  %(1اض

ی 0 575 اػ  

0 490 ؿبّ
بئ 3 383 ؿ  

َت 3 238 ا  

َ ٍٍ ك 0 180 هب
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بسّبی ه .3  ؾ  ِ ّبی ثب پ َ دى  ـ  ت صهبى    دای سٍؽ َّا  ثِه

ـ     ب ػ ث ِ ث َ ٍج آة اص   ِ ِ دس صهبى ّبی اٍ ُ ؿ  ی هـبّ بس اػ ؾ  ؾ ثب پ بم آصهب َ ا دس   ٍ دس 

ـ ؿ ْب سٍ  اض ا ه   ِ ی ث َ اػ َر هَاد خبه ه ي اه سا ثِ د  َاى  ا . ه  بم ه ؿ ی ا ٌ ى ثِ 

. ؼ ِ دا َ ِ 2006بت هَخَم داس) دسٍى ثب  ـبى دادُ ثَد  ت   (  بّؾ ه ی دس  بس اػ ؾ  ؾ ا پ ا ای ا ث

 ٍ ا ؿ َاى اث دى، ه  ـ  دى سا ثب دهبیصهبى  ـ  بس دهب سا 40 - 50بت  ك دٍ ػب  بص ٍ ّ ى آ ب سػ

اى 60  -70ثِ دهبی  ؾ داد  2ثِ ه ا غا ت  ، ػ دى سا ثِ ه ـ  ْبئ  اض ا ي دهب ه ِ   ػب دس ّ اداه

ی . داد  بس اػ ؾ  بّؾ ا پ ي  ا دى ثٌبث ـ  ت صهبى   َاى ثِ دس ه ي دسا ه  بث  دس دهبی  س  

 . ؼ دى دا ـ  بت  ت اص  َ  ی ثِ ه بس اػ ؾ  ب پ ق ؿ   2ث اص ا ، هـ اُ ث� ػب ثِ ّ

ٍد  ِ ّب ض َ ٍد 40ِ ٍصى  ـ ض  ِ َث ث پب َای س دى َّا50% ٍ ه ـ  بس  ب  بّؾ  ی %  اص ا دا 

ب  ِ هؤ ه بث  ٌ )  ه  أئ ه  ُ سا  ب ر ؿ بت    ه ب  ي  ٌ ّ . َس اػ كَئ ٍ  ه ػ

ِ 1387، ادُ ُ ؿ  َ هـبّ ٍٍ ك بس هب ؾ  بدُ اص پ دى دس اػ ـ  ت صهبى  ي ه ي اه  (.   ،ك اص د� ا

ب�ً َ  اض ٍٍ ك َر اهَاج هب ائ ثِ د  ؼثِ دسٍى ثب هبدُ  ِ  دا ُ، دس  لَ ؿ هب دس دسٍى ه بد  ِ هَخ ا

َس)     َ پ ب ٍ  خ ظٍّؾ ص ب ضب اص پ بت ثب  ي  ب ا  . بث بّؾ ه  دى  ـ  ت صهبى  ن  1389ه ّ )

 َا داسد.

ت صهبى  ي ه ي ٍ ـ ِ ث د  بى  َاى ث ِ  ه  ٌَاى   ي ثِ  ا دى ثٌبث ِ ؿبّ ـ  َ  ؼ ثِ 

ی بس اػ ؾ  ٍد ثِ  دس پ َ ( -%41)ض ٍٍ ك ٍد   ٍ هب بسّب ؿ ضب %(62)ض ؾ  ٍِ ػب پ بس    اص خ ؾ  پ
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َت  ٍد )ا بئ ( ٍ %45ض ٍد )ؿ دى  (%15ض ـ  ت صهبى   بّؾ ه .هؤدس  ب ّبی  ه ثبؿٌ ب ی  ؿك 

َث ٍج ػ  س صی هٌ ثِ   ِ ّبی ه ـبؽ دس � ٍػكَپ ثِ  ا ك ـ    ه ت صهبى   بّؾ ه  ِ دس

َت ه  ا بس  ؾ  ب پ ی،  دَؿدى دس ا ا ٍ  .(1391)پَسػ ت صهبى 2دس خ بّؾ ه اى  دى دس ـ    ه

( آٍى ٍ  ضؼ دس ب  )ث بسّبدس ا ا ؾ  دىدس پ . آٍسدُدا  یَّاثِ سٍؽ   ـ  ُ اػ  ؿ

ـ . 2ول  ت صهبى  بّؾ ه اى  بسّب ه ؾ  ب پ دىدسسٍؽ دى دس آٍى ٍ  )%( دس ا ا  َّادا ـ 

دنا پ  ک  آ خ ف ف ص ژی   ر ب ا

بسّب  ؾ  غ ا پ ب ب ٍاس دىدس آ ی هل آٍى یسٍؽ َّاثِ  ـ  سػ دا ث ا ٌ     ث بس ه � ثؼ ؿ ٍ ا

ب   كي دس ػ اض ي آى ّب ثِ  آصهَى دا ي دس ث ب ؼِ ه ب ي ه ا . ثٌبث ُ ؿ بسّبی ه هـبّ ؾ  ي پ داسی ث

د1 بم  ٍ  % ا  (.3)خ

بسّبی ه دس سٍؽ َّا.3ول ؾ  ي پ ي ث ب ؼِ ه ب دى دس آٍى یه ـ   ٌ ا ی هل   دا ث ا

بسّب ؾ   پ
 

ي  ب ؼِ ه ب  ه
ب ػ)  %(1اض

ی 9300 0 اػ  

8200 0 ؿبّ

بئ 4067 0 ؿ

َت 3900 0 ا  

َ ٍٍ ك 3233 0 هب  

بسّب ؾ   صهبى بم پ

بسدّ ؾ   پ

)ِ  )د

ى دس آٍى ـ ؿ  صهبى 

)ِ  )د

ـ  ت صهبى          بّؾ ه

 دس آٍى )%(دى 

ت صهبى   بّؾ ه

 دى )%(ـ 

   490 11/32  ؿبّ

ی 575 120 اػ 5/66 -17/37 1/56 41/86 2/12- 

بئ 383/33 30 ؿ 17/29 21/79 1/77 15/66 1/64 

َت 238/33 30 ا 11/78 51/37 1/35 45/25 1/23 

َ ٍٍ ك 180 4 هب 20/40 63/30 3/32 62/49 3/31 
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ی هل  ي ا ـ دى، ث ـ  ي سٍؽ  ي     َّای دا آٍىدس دس ا ٌ ّ . ػ آه ی ث بس اػ ؾ  بدُ اص پ ثب اػ

َد   ٌبداسی ٍخ � ه ی ا َ اص  هل ا ٍٍ ك َت ٍ هب ا  ، ب بسّبی ؿ ؾ  بدُ اص پ ِ دس اػ ـبى داد  ب 

ِ َ ؼ ثِ  ی  ی  .ؿبّ  اسد ٍ ّ ػِ آى ّب ا ٌٌ بسّبی ه ث 4ؿك  هل ه  ؾ  ی    ا پ ا

.ی هل دس سٍؽ َّا ـبى ه دّ ی    دا سا بسدّ ٍ ا ؾ  ِ پ ض ی هل دس ه َ ا ی  هل اص ه ا

 هل آٍى ضب ه ؿَد.

 

 

ی  هل دس سٍؽ َّادا ا.4 بسّبی ه ث ا ؾ    پ

بسّب .4ول ؾ  ب پ ی هل دس آٍى ٍ  )%( دس ا ا بّؾ ا اى  دى ثِه ـ   دا َّا سٍؽ 
بس ؾ  ی هل بم پ  ا

بسدّ ؾ   پ

(kwh) 

ی هل  ا

 (kwh)دس آٍى 

ی هل دس  بّؾ ا

 آٍى )%(

ی   بّؾ ا

 هل )%(

0/82 ؿبّ 0/03  

ی 0/93 0/01 اػ 0/01 49/13- 3/3 2 /14-  71 3/37 

بئ 0/41 ؿ 0/03 50/45 2/21 50/45 2/21 

َت 0/040/39 ا 0/01 52/43 59/0  54/47 79/0  

َ ٍٍ ك 0/070/32 هب 0/0258/60 58/0  03/52 0/40 
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بسّب ث ؾ  ب پ ، دس ا ا ی هل دس آٍى ٍ   ث ضؼ دس بّؾ ا اى  دى   ه ـ  َای دا دس  ِ سٍؽ  ّ

ٍ .  4 خ ُ اػ بى ؿ ي     ث ِ دس ا َسی  ی ه ؿَد ثِ  ؾ هل ا ا دى هٌ ثِ ا ـ  ت صهبى  ؾ دس ه ا ا

ی  هل سا      ي ا ـ ب آى ث بسّبی ه ٍ ثِ د ؾ  ي پ دى دس ث ـ  ت صهبى   ي ه ـ  ث

َد  ِ ؿبّ ثِ  َ ؼ ثِ  ی  بس اػ ؾ  پ ـ   ت صهبى   بّؾ ه بسّب دس  ؾ  لبف دادُ اػ ٍ ػب پ ا

     ، بی ه بسّ ؾ  ي پ . دس ث ٌ ِ ؿبّ هؤ ه ثبؿ َ ؼ ثِ  ی  هل  بئ     دى ٍ ا بس ؿ ؾ  پ

ٍد ٍد50)ض َت)ض ا  ٍ )%47 . ی  هل هؤ ثَدُ ا بّؾ ا ٍد   %( دس  بّؾ ض َ ثب  ٍ ك بس هب ؾ  دس  %62پ

ٍد ى ٍ ض ـ ؿ ت صهبى   ی هل آٍى 60ٍه ي  % 52% دس ا ـ ، ث ِ ؿبّ َ ؼ ثِ  ی  هل  دس ا

ق ّبی  دس  بد)  أ سا ث سٍی ؿب اػ ی ٍ پ بت  ب  ِ ثب  دى داسد  ـ  ي سٍؽ ّبی ه  ( 2007ث

َا داس ٌِ ث ثَدى آى ّب .دّن  َت ثِ د ّ ا  ٍ َ ٍٍ ك بُ ّبی هب بدُ اص دػ م اػ َست  د   ،دس بسث َاى ثب  ه 

بئ بسؿ ؾ  اى  ، پ ٍد15ثِ ه دى ٍ ض ـ  ت صهبى   د.50% دس ه ِ خَئ   ، ی  هل  % دس ا
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 .1-10 . فا -1
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ث  بُ  ـ ، دا ائ ٌب  اى.بسؿٌبػ اسؿ  ْ سع   ه

ی، م.  -3 ى1381ػ َُْ ای ؿ ٌؾ ّبی  (. ؿ ٍا ائ . . )دس هَاد  ـِ. زبح اٍ ـبسات ا  .25-80فا

ادُ، م.  -4 ، س. ٍ  ئَ َی . 1387ػك ك د ـ  ا �صه هب سٍ َث ٍٍ ك َهب بػ ث ٌ ا دس َاه ب سػ . ث

ٌب  َم ٍ  ُ ه  ٌ ي  ّ  .1-5 . فائ هـّْ
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Abstract 

Edible mushroomsare one of the most important agricultural products. They have 

different types. Button mushrooms (Agaricus Bisporus) have allocated the most 

produced and consumed variety of mushrooms in the world. Mushrooms have high 

moisture. Therefore they need special notice for increasing shelf life.Drying is one of 

the most important ways to keep products with high humidity safely, butitconsumes a 

lot of energy. 

In this study different pretreatments were used, in order to decrease energy 

consumption, including osmotic (with 80 NaCl7solution for7 hours),chemical (05:  

potassium metabisulfite solution for 10 minutes), ultrasound (7 0 :(KHZ) for 10 

minutes), and microwave (140 watt for 6 minutes).The pretreatedsamples then dried by 

hot air in oven at :0 . Data analysis wasperformedusing MSTATC and SPSS8  

softwares. Duncan test was used to compare means. 

 Results showed that the different pretreatments had verysignificant impact (at 8 ) on 

drying time and energy consumption. the most andthe least drying time and energy 

consumption in hot air oven were observedat samples under osmotic pretreatment and 

microwaverespectively. Except forthe osmotic pretreatment, other pre-treatments 

decreased drying time and energy consumption. 

Keywords: Button mushrooms, drying, drying time, energy consumption, pre-treatment 
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