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 چکیده

تواند بر خواص حسی و تخمین رسیدگی بخش قابل توجهی از ارزیابی کیفیت است زیرا درجه رسیدگی هنگام برداشت می

پذیر برای تعیین درجه رسیدگی، تشخیص ترکیبات فرار معطر موجود در میوه با تأثیر بگذارد. یک شیوه امکانها انبارداری میوه

 بینی الکترونیکی طراحی و ساخته شد. برای تشخیص پنج درجه رسیدگی توت فرنگی، دستگاه استفاده از بینی الکترونیکی است.

برای تشخیص  (LDA) و تجزیه و تحلیل تفکیک خطی (PCA) صلی، تجزیه و تحلیل اجزای ا (ANN) یشبکه عصبی مصنوع

 3/82با دقت  گروه 5ها را در تواند نمونه( می11-11-5بهترین ساختار شبکه عصبی  ) .الگوی آرایه حسگرها استفاده گردیدند

 LDA .توصیف نمود توت فرنگی راواریانس داده در  PCA ،٪88 همچنین، تجزیه و تحلیل بندی کند.برای توت فرنگی طبقه

دیده شد. دقت تجزیه و  5و  4درجات رسیدگی توت فرنگی را به خوبی تفکیک نمود فقط کمی همپوشانی بین درجه رسیدگی 

 بود. ٪3/83تحلیل 

 

 یاصل یهالفهؤم هیو تجز یشبکه عصب ،یخط کیتفک لیتحل ،ییایبو نیماش  ،توت فرنگی  های کلیدی:واژه
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Abstract 
The estimation of ripeness is a significant section of quality estimation since maturity at harvest can 

affect on sensory and storage properties of fruits. A possible tactic for defining the grade of ipeness, 

sensing the aromatic volatiles released by fruit using e-nose. For detection the five ripeness grades of 

strawberry, the e-nose machine was designed and fabricated. Artificial neural networks (ANN), principal 

components analysis (PCA) and linear discriminant analysis (LDA) were applied for pattern recognition of 

array sensors. The best structure (10–11-5) can classify the samples in five classes in ANN analysis with 

precision of 98.3 for strawberry. Also, PCA analysis characterized 99% variance in the strawberry. The 

LDA distinguished the strawberry ripening grades well with just a little overlap between the RG4 and RG5. 

The accuracy of the analysis was 93.3%. 
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