
 

1 
 

 ی شلتوک در دو حالت خشک کردى هستور و هوراه با استراحت ده یلتبد یفیتک یبررس

*2داٍد کلاًتزی ،1ػلی قذرتی
 

 ػلَم کؾبٍرسی ٍ هٌبثغ عجیؼی عبریگزٍُ هٌْذعی ثیَعیغتن، داًؾگبُ ارؽذ، داًؾدَی کبرؽٌبعی  -1

 هٌبثغ عجیؼی عبریػلَم کؾبٍرسی ٍ ػضَ ّئیت ػلوی گزٍُ هٌْذعی ثیَعیغتن، داًؾگبُ  -2

  dkalantari2000@yahoo.com ایویل ًَیغٌذُ هغئَل: *

 

 چکیده

چٌبى  .ٍ دقت در اًدبم ایي کبر تأثیز سیبدی ثز کیفیت هحقَل ٍ کبّؼ هیشاى ضبیؼبت آى داردؽلتَک خؾک کزدى  فحیح رٍػ

رعَثت ثزًح کٌتزل لاسم ثز رٍی هیشاى رعَثت ًْبیی داًِ فَرت ًپذیزد هوکي اعت کبّؼ ثیؼ اس حذ  کي ّبی در خؾک چِ

سهبى خؾک  کبر تحقیقبتی حبضزدر در ّویي راعتب  ؽَد.ؽلتَک  داًِ، افشایؼ تزک ٍ ؽکغت هَخت افشایؼ تٌؼ ّبی داخلی

خؾک  ّوچٌیي ٍ (هتذاٍل )رٍػحبلت خؾک کزدى ثِ رٍػ هغتوز در ت دٍ رقن ؽلتَک عبرم ٍ خلَدار ؽذى ٍ درفذ ؽکغ

درخِ ٍ سهبى  60ٍ  50، 40سهبى حزارت دّی در عِ دهبی  ٍ هقبیغِ قزار گزفت. ثزرعی کزدى ّوزاُ ثب اعتزاحت دّی هَرد

 60تب  40اس دهبی خؾک کزدى  داد کِ ثب افشایؼًؾبى ثذعت آهذُ ًتبیح عبػت تغییز یبفت.  4ٍ  2، 1 حبلتاعتزاحت دّی در عِ 

ثِ عَری کِ در  .گیزی درفذ ؽکغت آى ثبلا هی رٍدچؾو ِ عَراهب ثکبّؼ یبفتِ ، سهبى خؾک کزدى ؽلتَک درخِ علغیَط

 ٪36درخِ علغیَط، درفذ ؽکغت رقن عبرم اس  60ثِ  40ثب افشایؼ دهبی خؾک کزدى اس  ،حبلت خؾک کزدى ثِ رٍػ هغتوز

خؾک در ٌّگبم خؾک کزدى، راًذهبى سهبى هٌبعت اعتزاحت دّی  افشایؼ یبفت. ٪59ثِ  ٪40ر اس ٍ ثزای رقن خلَدا ٪54ثِ 

 .ثِ عَر هؼٌی داری افشایؼ دادثزًح را تجذیل ٍ کیفیت کزدى 

 

 خلَدار، خؾک کزدى ، عبرمدرفذ ؽکغت داًِ، اعتزاحت دّی،  کلوات کلیدي:
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 هقدهه

هی ؽَد کِ  درفذ ثز پبیِ تز ثزداؽت 26تب  18ٍ رعَثت ًغجی هحیظ، ثب رعَثت  ثزًح اس خولِ هحقَلاتی اعت کِ ثغتِ ثِ رقن

در کبرخبًِ ّبی ؽبلی کَثی ؽوبل کؾَر ثِ ثِ هٌظَر افشایؼ قبثلیت ًگْذاری ٍ یب اهکبى تجذیل آى ثِ ثزًح عفیذ، ثبیذ رعَثت آى 

 ّبی تنغاس عی ،بعقی ثب رعَثت ًغجی ثبلاٌ. ثزای خؾک کزدى ایي هحقَل، ثِ خقَؿ در هدرفذ کبّؼ دادُ هی ؽَد 10سیز 

رعَثت آى  ثذیي هٌظَر خزیبى َّای گزم در ثغتز هحقَل ػجَر دادُ هی ؽَد تب عزیغ تز اس خؾک کي حزارتی اعتفبدُ هی ؽَد.

ِ خبیی َّا در خبث اًتقبل اس اس گزهب در تجخیز ًوَدى رعَثت داًِ ٍ در هزحلِ خؾک کزدى، کبعتِ ؽَد ٍ ثِ حذ هَرد ًظز ثزعذ.

حزارت ٍ ٍاریتِ هؾخـ هی ؽَد  هیشاى خؾک کزدى ثب تَخِ ثِ داًِ، رعَثت اٍلیِ آى، درخِ رعَثت تجخیز ؽذُ اعتفبدُ هی ؽَد.

سهبًی کِ داًِ ثزًح  .دارد ثغتگی ّب داًِ ٍ هیشاى آى ّوچٌیي ثِ درخِ حزارت َّا، رعَثت ًغجی ٍ حدن َّای ػجَری اس هیبى

در عَل هحَر داًِ ثزًح گغتزػ  هی گیزد ؽکغت اس قغوت داخلی هغش ؽزٍع ؽذُ ٍ ثِ فَرت ػوَدیتحت تبثیز دهبی سیبد قزار 

دبد تٌؼ سیبد ٍ ؽکغت داًِ هی ثبػث ای سیبد ایي عَر ثِ ًظز هی آیذ کِ اًتقبل عزیغ رعَثت اس هغش ٍ اثز حزارت پیذا هی کٌذ.

دارد ٍ حزارت ثِ راحتی فزف تجخیز آى خَاّذ ؽذ. ثب تجخیز ایي در هزاحل اٍلیِ خؾک کزدى ؽلتَک، آة آساد در داًِ ٍخَد . ؽَد

ثِ حزارت ثیؼ تزی ثزای آساد ؽذى ًیبس  فَرت حجظ ؽذُ ٍخَد دارد، ًِذُ کِ در لاثِ لای داًِ ؽلتَک ثآة، آة ثبقیوب

ٍ آة ٌّگبم تجخیز ؽذى ثِ  ثَدُاس آًدبیی کِ ؽذت تجخیز در عغح داًِ در آغبس خؾک کزدى سیبد  .(Bautista et al., 2000)دارد

در گزهبی ًْبى تجخیز گزهب اس عغح داًِ هی گیزد در ًتیدِ در اثتذای فزآیٌذ خؾک کزدى داًِ ثِ خبی آى  خزم اًذاسُ حبفل ضزة

ثِ ّویي دلیل دهبی َّای عغح داًِ در چٌذ  .در اثز تجبدل حزارت ثب ػبهل خؾک کٌٌذُ گزم ؽَد، دهبی داًِ کبّؼ هی یبثذ کِ

تجخیز ًغجت ثِ دهبی هزکش کبّؼ یبفتِ کِ ایي کبّؼ دهب  ثبًیِ ًخغت خؾک کزدى ثِ ػلت خزٍج گزهب ثِ فَرت گزهبی ًْبى

عغح ٍ هزکش داًِ تفبٍت دهبیی  ثبًیِ( ثیي دهبی 50ثبًیِ اٍل )کوتز اس  در گبم ّبی سهبًی ثؼذی در هزکش داًِ اثز هی کٌذ ٍ در چٌذ

اس آًدبیی کِ ایي تفبٍت در چٌذ ثبًیِ اٍل ثیؼ  .ٍ تٌؼ حزارتی در داًِ هی ؽَد ث ایدبد ؽیتهحغَعی ثِ ٍخَد هی آیذ کِ ثبػ

ٍ پظ حزارتی ًیش در چٌذ ثبًیِ اٍل خؾک کزدى ثیؾتز اعت کِ ایي اهز احتوبل ایدبد تزک در داًِ  تز اعت در ًتیدِ ؽیت ٍ تٌؼ

حزارتی سیبد هحقَل در آغبس خؾک کزدى تَفیِ  ًتیدِ تٌؼثب تَخِ ثِ ؽذت گزم ؽذى ٍ در  .دّذ را افشایؼ هیاس آى ؽکغت 

 ،رفیؼی ٍ ّوکبراى)ثزای خؾک کزدى در آغبس کبر کوتز ثبؽذ ٍ ثِ تذریح ثب گذؽت سهبى افشایؼ یبثذ  هی ؽَد کِ دهبی لاسم

1381; Banaszek and Siebenmorgen, 1993) .ِکبّؼ کیفیت تٌْبیی ًوی تَاًذ ثبػث  ثِ عَر کلی هی تَاى گفت کِ دهب ث

 Li)تزک ثز اثز چزٍک ؽذى ًبثزاثز آًذٍعپزم در ًتیدِ اسدعت دادى غیز یکٌَاخت رعَثت در داًِ ثِ ٍخَد هی آیذ (.16)ثزًح ؽَد

et al., 1999.) در ارتجبط ثب ؽکٌٌذگی ًَع رقن هی تَاًذ تبثیز ثغشایی داؽتِ ثبؽذ، ثِ عَری کِ ثزًح ّبی داًِ ثلٌذ ًغجت ثِ ارقبم 

هیٌبیی.  ٍ خَؽحبل) هتَعظ هقبٍهت کؾؾی ٍ فؾبری ٍ ضزیت کؾغبًی ثیؼ تزی را ٌّگبم خزٍج رعَثت دارا هی ثبؽٌذداًِ 

1380; Wiset et al., 2001.) 
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َّا رعَثت  ؽَد. ثب افشایؼ رعَثت اگز درخِ حزارت هؾؼل ثبثت ثبؽذ ثب افشایؼ رعَثت َّا رًٍذ کبّؼ رعَثت ؽلتَک کٌذ هی

 کوتز ثَدُ ٍ در ًتیدِ ؽلتَک ثزایدر ایي حبلت رعَثت ؽلتَک اس رعَثت تؼبدلی  .ؽلتَک ًیش افشایؼ هی یبثذتؼبدلی ثیي َّا ٍ 

 . هقذار خذة رعَثت ثِ دهبی َّای اعزاف داًِ،(Bautista et al., 2000)َّا رعَثت خذة کٌذ رعیذى ثِ رعَثت تؼبدلی ثبیذ اس

. ثب افشایؼ درخِ حزارت هؾؼل رعَثت (Elbert et al., 2001) ثغتگی داردداًِ  رعَثت ًغجی هحیظ ٍ هقذار رعَثت داخلی

هی  رعَثت خذة هی کٌذ ٍ ٌّگبهی کِ رعَثت ؽلتَک ثِ رعَثت تؼبدلی خذیذ تؼبدلی کبّؼ هی یبثذ ٍ در ًتیدِ َّا اس ؽلتَک

ایدبد ؽذُ در داًِ ثبػث تزک  اگز ثزًح عزیغ خؾک ؽَد فؾبر داخلی (.1381فجَری، ؿ. )رعذ خذة رعَثت هتَقف هی ؽَد

هذت سهبى اعتزاحت ثغیبر هتغیز اعت ٍ ثغتگی ثِ  .(Cihan and Mehmet, 2001)خَردى ٍ حتی ؽکغتي داًِ ثزًح خَاّذ ؽذ

 Cnossen and)هزحلِ اعتزاحت، ّزچِ اس دهبی ثبلاتزی اعتفبدُ ؽذُ ثبؽذ دٍرُ آى کَتبُ تز اعت دهبی هَرد اعتفبدُ دارد. عی

Siebenmorgen, 2000)اعتزاحت دّی هی تَاًذ هٌدز ثِ افشایؼ درفذ ثزًح عبلن تَلیذی گزدد . اهب افشایؼ هذت سهبى 

(Elbert et al., 2001 .)% ِلیکي در ثؼضی اس ارقبم ثزًح ثِ دلیل حغبعیت ثِ اعت  6حذاکثز کبّؼ هدبس رعَثت در یک هزحل

اس ًظز هیشاى خزد ؽذى (. 1384،ٍ ّوکبراى هیٌبیی) رعَثت را کبّؼ داد4داًِ ًوی تَاى در یک هزحلِ ثیؼ اس %  ایدبد تزک در

هی ؽَد کِ دلیل آى تٌؼ حزارتی ثیؼ تز در داًِ ّبی  داًِ، ثیؼ تزیي هیشاى در کف ثغتز ٍ کوتزیي آى در عغح ثغتز هؾبّذُ

تزک در آًْب افشایؼ هی َّای گزم اعت، ثٌبثزایي احتوبل  ؽلتَک ًشدیک ثِ کف خؾک کي ثِ ػلت توبط عَلاًی تز ثب

 .(Cnossen and Siebenmorgen, 2000; Bonazzi et al.,1994)یبثذ

ؽلتَک هَثز ثَدُ ثز هیشاى تزک خَردگی  کزدى اثز تَام دهب ٍ سهبى خؾککِ  گزدیذثب تَخِ ثِ ثزرعی هٌبثغ اًدبم ؽذُ هؾخـ 

رعَثت اٍلیِ  ٍ عبیز پبراهتز ّب ّن چَى عزػت َّاًغجت ثِ داًِ  ٍ ؽکغت خَردگی ایي دٍ ػبهل ثیؼ تزیي اثز را ثز تزکٍ 

لذا در کبر تحقیقبتی حبضز تبثیز ػَاهل دهب ٍ سهبى خؾک کزدى در دٍ حبلت خؾک کزدى هغتوز ٍ خؾک . هحقَل دارا هی ثبؽٌذ

 کزدى ّوزاُ ثب اعتزاحت دّی ثز رٍی ارقبم عبرم ٍ خلَدار هَرد ثزرعی ٍ ارسیبثی قزار گزفت.  

 

 و روش ها هواد

ثزای خؾک کزدى ؽلتَک اس یک دعتگبُ خؾک کي آسهبیؾگبّی کِ ؽبهل یک الوٌت ثزای ایدبد گزهب ٍ  در کبر تحقیقبتی حبضز

اعتفبدُ ؽذ. الوٌت تَعظ یک کٌتبکتَر ثِ تزهَعتبت هتقل  ،تَلیذ گزم خبًِ ٍ یک هحفظِ ریلی هخقَؿ قزار گزفتي ؽلتَک ثَد

دقیق دهب ٍ ّوچٌیي قذرت قغغ ٍ ٍفل کزدى اتَهبتیک الوٌت را دارد. ّوچٌیي اس یک دعتگبُ  ؽذُ کِ تزهَعتبت قبثلیت تٌظین

( کِ ثز هقیبط درفذ رعَثت ٍسًی هی ثبؽذ ثزای اًذاسُ گیزی رعَثت ًوًَِ در عَل Jmk-308-koreaرعَثت عٌح دیدیتبلی) 
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ٍ ّوچٌیي اس یک دعتگبُ  گزم 01/0گیزی اًذاسُثب دقت ( AND-ekدیدیتبل) َک ٍ اس یک تزاسٍیهذت سهبى خؾک ؽذى ؽلت

 ؽذ. اعتفبدُپَعت کي آسهبیؾگبّی تجذیل ؽلتَک ثِ ثزًح ثزای هؾخـ ؽذى هیشاى ؽکغت داًِ 

دٍ رقن ؽلتَک عبرم ٍ خلَدار )رقن عبرم داًِ هتَعظ ثب کیفیت پخت ػبلی ٍ رقن خلَدار داًِ ثلٌذ تغییز ثزای اًدبم آسهَى ّب اس   

 21 1 قجل اس ػولیبت خؾک کزدى ب کیفیت پخت هتَعظ هی ثبؽٌذ( اعتفبدُ ؽذ. رعَثت اٍلیِ ایي ارقبم ثز پبیِ تزصًتیک دادُ ث

پظ اس رٍؽي کزدى ٍ قزار دادى درخِ عبًتی گزاد اًدبم ؽذ. درخِ  60ٍ  50، 40درفذ قزار گزفت. ایي آسهبیؼ در عِ دهبی 

ثزاثز 3) عَری کِ ضخبهت لایِ داًِ در هحفظِ هؼبدل گزم 50دعتگبُ خؾک کي رٍی دهبی هَرد ًظز، ًوًَِ ؽلتَک ثِ اًذاسُ 

بػت رعَثت ؽلتَک تَعظ ؽذ. ّز ًین ع ؽزٍعثز آى دّی ٍ حزارت  ػزك داًِ ثزًح ثبؽذ( در هحفظِ هؾخـ ؽذُ قزار گزفت

عپظ الوٌت خبهَػ ٍ هذت سهبى عپزی  .رفذ ثزعذد 9 1تب رعَثت ًوًَِ ثِ  یزی قزار گزفتاًذاسُ گهَرد ثت عٌح دعتگبُ رعَ

. پظ اس آى ًوًَِ اس خؾک ذگزدیرفذ هحبعجِ ٍ ثِ ػٌَاى سهبى خؾک ؽذى ؽلتَک یبدداؽت د 9 1ؽذُ تب رعیذى ثِ رعَثت 

ثؼذ اس آى تَعظ دعتگبُ پَعت  .ثزعذ هٌبعت ثزای تجذیل بدلیعَثت تؼتب ثِ دهب ٍ رؽذ عتزاحت دادُ عبػت ا2کي خبرج ٍ ثِ هذت 

تب درفذ ؽکغت ثزًح  تؼییي گزدیذداًِ ثزًح  100در ّز ٍ درفذ ثزًح ّبی ؽکغتِ  ؽذُؽلتَک تجذیل ثِ ثزًح  ،کي آسهبیؾگبّی

 کِ هزحلِ خؾک کزدى دیگز حبلتدر  .تکزار اًدبم ؽذ 3 درآى رقن ثذعت آیذ. توبم ایي هزاحل ثزای ثذعت آٍردى ًتبیح دقیق تز 

ثِ  ،ِ فبفلِ رعَثتی الوٌتاهب ثب ایي تفبٍت کِ در ع ،اًدبم ؽذ عیکل دعتگبُ ّوبًٌذ حبلت ثبلا بؽذ،ّوزاُ ثب اعتزاحت دّی هی ث

 4عبػتِ ٍ 2عبػتِ، 1) در ایي آسهبیؼ اعتزاحت دّی در عِ سهبى  گزدیذخبهَػ هؾخقی در عَل ػول خؾک ؽذى هذت 

گزدیذ. الوٌت خبهَػ  ثزای اًدبم اعتزاحت دّی ،درفذ رعیذ 16ثِ 21کِ ٍقتی رعَثت اس  تزتیتثِ ایي . (پذیزفتعبػتِ فَرت 

دٍثبرُ فزایٌذ خبهَػ ٍ  ،درفذ رعیذ 12ثِ  16قتی اس رعَثت ٍ ؽذ.رٍؽي دٍثبرُ الوٌت  ،پظ اس عپزی ؽذى سهبى اعتزاحت دّی

ًیش ّویي ػول اعتزاحت دّی  . پظ اس هزحلِ آخزدرفذ رعیذ 9ثِ  12 اس رعَثترٍؽي ؽذى الوٌت حزارتی اًدبم ؽذ تب ایي کِ 

. ایي ػول اعتزاحت دّی عجت کبّؼ تٌؼ رعَثتی ٍ حزارتی در هزکش داًِ) آًذٍعپزم( ًغجت ثِ عغح داًِ گؾتِ ٍ گزدیذتکزار 

ٍ افشایؼ اًتقبل عزیؼتز رعَثت اس هزکش ثِ عغح داًِ ٍ خؾک ؽذى عزیؼتز داًِ ؽلتَک هی ٍ ؽکغت داًِ ک ثبػث کبّؼ تز

 .ؽَد

 

 نتایج و بحث

ثزای حبلت دٍ رقن ؽلتَک عبرم ٍ خلَدار هزثَط ثِ سهبى خؾک ؽذى ٍ درفذ ؽکغت داًِ آسهبیؾگبّی  دادُ ّبیًتبیح حبفل اس 

ثزرعی ٍ هقبیغِ ًؾبى دادُ ؽذُ اعت.  1علغیَط در ؽکل درخِ  60ٍ  50، 40 خؾک کزدى در عِ دهبیخؾک کزدى هغتوز 

داًِ درفذ ؽکغت  یبفتِ ٍلی در ػیي حبلسهبى خؾک ؽذى کبّؼ  ،دّذ کِ ثب افشایؼ دهب ًؾبى هی ثذعت آهذًُوَدارّبی 
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تجذیل خلَدار ثبسدُ رقن ٍ  ثَدُز درفذ ؽکغت در ارقبم داًِ ثلٌذ ثیؾتًتبیح ثذعت آهذُ ًؾبى داد کِ ّوچٌیي . افشایؼ هی یبثذ

کِ ّزچِ دهبی خؾک کزدى  ًؾبى دادُ ؽذُ در ایي ؽکل ثیبى هی کٌذًتبیح  .(1هی ثبؽذ )ؽکل کوتزی ًغجت ثِ عبرم دارا 

کبّؼ یبفتِ اهب ثِ عَر چؾوگیزی درفذ ؽکغت آى ثبلا هی رٍد. ثِ عَری کِ ًیش ؽلتَک  ؽذىثبلاتز اًتخبة ؽَد، سهبى خؾک 

درخِ علغیَط، درفذ ؽکغت رقن عبرم اس  60ثِ  40خؾک کزدى ثِ رٍػ هغتوز، ثب افشایؼ دهبی خؾک کزدى اس در حبلت 

 افشایؼ یبفت. ٪59ثِ  ٪40ٍ ثزای رقن خلَدار اس  ٪54ثِ  36٪

 

 در خشک کردى هستورنسبت به دها و درصد شکست دو رقن طارم وجلودار زهاى خشک شدى  -۱شکل 

( دٍ رقن عبرم ٍ خلَدار ثِ ّوزاُ درفذ ؽکغت هحقَل در ٪9ثِ  ٪21خؾک ؽذى )کبّؼ رعَثت اس هذت سهبى لاسم ثزای 

در کلیِ  ،ًؾبى دادُ ؽذُ اعت. ثب تَخِ ثِ ًتبیح ًؾبى دادُ ؽذُ در ایي ؽکل 2حبلت خؾک کزدى ثب اعتزاحت دّی در ؽکل 

تَک را ثِ عَر هؼٌی داری افشایؼ ًذاد ٍ ایي درفذ تجذیل ؽل ،عبػت 4افشایؼ سهبى اعتزاحت دّی ثِ  ،دهبّبی خؾک کزدى

عبػت  1در ػَك افشایؼ سهبى اعتزاحت دّی اس افشایؼ سهبى اعتزاحت دّی فقظ هَخت افشایؼ سهبى کلی خؾک ؽذى گزدیذ. 

درخِ علغیَط  50ٍ  40عبػت ثبػث ثْجَد سهبى خؾک ؽذى ٍ درفذ تجذیل ؽلتَک ثِ ثزًح عفیذ در دهبّبی خؾک کزدى  2ثِ 

هذت سهبى  ،درخِ علغیَط 50در دهبی خؾک کزدى عبػت  2عبػت ثِ  1ثِ عَر هثبل افشایؼ سهبى اعتزاحت دّی اس ذ. گزدی

کبّؼ  ٪39ثِ  ٪41کبّؼ داد. در ػیي حبل درفذ ؽکغت داًِ ًیش اس  ٪11را ثِ هیشاى  ٪9ثِ  ٪21لاسم ثزای کبّؼ رعَثت اس 

  .(2)ؽکل  یبفت
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 شکست دو رقن طارم وجلودار نسبت به دها در خشک کردى هوراه با استراحت دهیزهاى خشک شدى و درصد  -۲شکل 

 

عبػت ًِ تٌْب ثبػث ثْجَد  4ایي اعت کِ افشایؼ هذت سهبى اعتزاحت دّی ثِ  2در ؽکل ًؾبى دادُ ؽذُ ًکتِ قبثل تَخِ 

در  (Tg) ػجَر اس خظ ؽیؾِ ای ػولکزد فزآیٌذ خؾک کزدى ؽلتَک ًؾذُ ثلکِ ثبػث افشایؼ درفذ ؽکغت داًِ ًیش ؽذُ اعت. 

  .داًِ در ایي ٍضؼیت خؾک کزدى ثبؽذدرفذ ؽکغت  هی تَاًذ دلیل افشایؼعبػتِ ثِ دلیل هکث سیبد  4اعتزاحت دّی  حبلت

 نتیجه گیري

در تحقیق حبضز تبثیز ػَاهل دهب ٍ سهبى خؾک کزدى در دٍ حبلت خؾک کزدى هغتوز ٍ خؾک کزدى ّوزاُ ثب اعتزاحت دّی ثز 

خؾک کزدى در دهبی پبییي رٍی ارقبم عبرم ٍ خلَدار هَرد ثزرعی ٍ ارسیبثی قزار گزفت. عجق ًتبیح ثذعت آهذُ در ایي تحقیق 

حذاقل رعیذى  ؽذى ؽلتَک ّب، ثِ یکٌَاختی خؾک قبثل تَخْی هبًٌذّبی  یتشًغجت ثِ خؾک کزدى در دهبی ثبلا دارای ه

افشایؼ دهبی َّای خؾک کي هَخت افشایؼ هؼٌی هی ثبؽذ.  ٍ کیفیت خَة ثزًح تَلیذی تجذیل ؽلتَک ثِ ثزًح عفیذضبیؼبت 

عت کِ ثبػث ایدبد تٌؼ ًبگْبًی ؽلتَک در دهبّبی ثبلا ثزًح خزد دارد. ػلت ایي اهز دفغ عزیغ رعَثتتَلیذی در هیشاى  یدار

رٍػ خؾک کزدى  ّوچٌیي ًتبیح ثذعت آهذُ در ایي تحقیق ًؾبى داد کِ .کؾؾی در عغح ٍ تٌؼ فؾبری در هزکش داًِ هی ؽَد

ٍ هی تَاى اس  یبفتِایي رٍػ راًذهبى خؾک کي افشایؼ در ثبؽذ.  هیؽلتَک رعَثت  کبّؼای ثْتزیي رٍػ خْت  چٌذ هزحلِ

عَثت اس ثخؼ هیبًی داًِ کِ در خؾک کزدى چٌذ هزحلِ ای در فبفلِ ثیي دٍ هزحلِ، ر. َّایی ثب دهب ٍ عزػت ثبلا ًیش اعتفبدُ کزد

در ًتیدِ رعَثت هحقَل  اعت ثِ قغوت ّبی عغحی ٍ ّوچٌیي اس داًِ ای ثِ داًِ دیگز هٌتقل ؽذُ ٍ رعَثت ثیؼ تزی یدارا

تَقف ػولیبت خؾک کزدى ثزای هذت سهبى هؾخـ ٍ خؾک کزدى هدذد ثبػث یکٌَاختی ّز چِ ثیؼ  .ؽذخَاّذ  یکٌَاخت تز

 . ثِ ػٌَاى یک ًتیدِ کلی دهبیاًتؾبر رعَثت اس ثخؼ هزکشی ثِ عغح آى ٍ افشایؼ گزادیبى رعَثتی در عغح هی ؽَد تز

دى ارقبم عبرم ٍ خلَدار تَفیِ هی ؽَد. در عبػت اعتزاحت دّی ثزای خؾک کز 2تب 1درخِ علغیَط ثِ ّوزاُ  50خؾک کزدى 

 ّز حبلت خؾک کزدى درفذ ؽکغت رقن خلَدار اس عبرم ثیؾتز ثَد. 
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