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 چکیذه

تؼییٗ ٚیظٌی ٞای . ٌٛجٝ فشٍ٘ی یىی اص ٔحػٛلات ٟٔٓ دس ٔجٕٛػٝ ٌیاٞاٖ غزایی ٚ داسٚیی ٔی تاضذ

اص تشداضت ایٗ ٔحػَٛ فیضیىی آٖ تشای طشاحی ٔاضیٗ ٞای ٔختّفی وٝ دس تشداضت ٚ فشآیٙذ ٞای پس 

ػذد ٌٛجٝ سیض وشٔا٘طاٞی تشای تؼییٗ  100دس ایٗ تحمیك . دست داس٘ذ اص إٞیت صیادی تشخٛسداس است

٘تایج تحمیك ٘طاٖ داد ٔیاٍ٘یٗ اتؼاد ٌٛجٝ یؼٙی طَٛ . ٚیظٌی ٞای فیضیىی ٔٛسد تشسسی لشاس ٌشفتٙذ

(Length) ػشؼ ،(width) ضخأت ،(thickness )ٔیّی ٔتش ٚ  21.86ٔیّی ٔتش،   22.57تٝ تشتیة تشاتش

 ، ٔیاٍ٘یٗ ٞٙذسی لطشٞا(Surface area) ٔیاٍ٘یٗ ٔساحت سطح. ٔیّی ٔتش تٛد٘ذ 20.20

(Geometrical mean diameter)ٔیاٍ٘یٗ حساتی لطشٞا ، (Arithmetic mean diameter) ،

      ٚیشٚ ٘سثت تع( Sphericity) ، وشٚیت(Criteria projected area) ٔساحت سطح سٚیٝ
(Aspect ratio ) 897.57ٔیّی ٔتش،  21.54ٔیّی ٔتش، 21.51ٔیّی ٔتش ٔشتغ،  1466.02تٝ تشتیة تشاتش 

            ، چٍاِی حجٕی(True density)ی چٍاِی حمیك. تٛد٘ذ %96.88ٚ  %95.37ٔیّی ٔتش ٔشتغ، 

(Bulk density )ُتخّخ ٚ (Porosity ) ٌشْ تش  0.53تش ٔىؼة، ٌشْ تش سا٘تی ْ 1.04تٝ تشتیة تشاتش

 .تٛد٘ذ %48.35سا٘تی ٔتش ٔىؼة ٚ 
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 مقذمه

وسا٘ی وٝ ٔمذاس صیادی ٚجٛد داسد وٝ اثثات ٔی وٙذ طثك تیاٖ ا٘جٕٗ تیٗ إِّّی سشطاٖ، ضٛاٞذ ٚ ٔذاسن صیادی 

سشطاٖ سیٝ ٚ سشطاٖ  ی وٙٙذ تٝ ٔمذاس صیادی سیسه سشطاٖ پشٚستات،ٌٛجٝ ٔػشف ْ حاٚیٌٛجٝ ٚ ٔحػٛلات 

ضٛاٞذی ٔثتٙی تش ایٙىٝ دس وسا٘یىٝ ٔمذاس صیادی ٌٛجٝ ٔػشف ٔی ٕٞچٙیٗ  .واٞص دادٜ ا٘ذ سا دس خٛد ٔؼذٜ

. وٙٙذ سیسه سشطاٖ ٞای ِٛصإِؼذٜ، ساست سٚدٜ، ٔشی، دٞاٖ، سیٙٝ ٚ ٌشدٖ تسیاس واٞص یافتٝ است ٚجٛد داسد

ٌٛجٝ . ٔػشف ٔی ٌشدد...  تٝ سٚش ٞای ٔختّف ٕٞچٖٛ جضئی اص غزا، سس ٌٛجٝ فشٍ٘ی، سٛج، وٙسشٚ ٚ ٌٛجٝ

ػلاٜٚ تش اثش  .ٔٛسد استفادٜ لشاس ٌیش٘ذ ٞای ٘شسیذٜ ٚ واَ ٘یض ٔی تٛا٘ٙذ سشخ ضٛ٘ذ ٚ تشای تٟیٝ ی سس یا تشضی

 ٔی تٛاٖ تٝسطیٓ غزایی  تشای٘ثغ ِیىٛپٗ غٙی تشیٗ ْ .آ٘تی اوسیذاٖ ٌٛجٝ ٔی تٛاٖ تٝ اثش ِیىٛپٗ آٖ اضاسٜ ٕ٘ٛد

. اضاسٜ ٕ٘ٛدٌٛجٝ ٚ ٔطتمات آٖ ٔػشف 

 ,.Haciseferogullari et al] است آٖآسیة ٔىا٘یىی تٝ  ٌٛجٝیىی اص ٔطىلات ٟٔٓ دخیُ دس تشداضت 

2007; Tanigaki et al., 2008] .سٚی خٛاظ فیضیىی ٚ ،تحمیمات تش  تشای واٞص آسیة ٞای ٔىا٘یىی



  

                                                                                 

 1391ضٟشیٛس  16اِی  14دا٘طٍاٜ ضیشاص،                                                                                  

  
 

 

2 

 

 

 

تحمیمات ٌزضتٝ تش . تجٟیض وشدٖ ٔاضیٗ ٞای تشداضت ا٘جاْ ضذٜ است دس جٟت ٚجٝ سیض وشٔا٘طاٞیئىا٘یىی 

تشسسی خٛاظ فیضیىی ٚ دستٝ ی اَٚ  .سا ٔی تٛاٖ تٝ سٝ دستٝ ی وّی طثمٝ تٙذی وشد فشٍ٘ی سٚی ٌٛجٝ

 ,Viswanathan et al., 1997; Jahns, G et al., 2011; Arora] ٔی تاضذ وأُ ٌٛجٝ فشٍ٘ی ٔىا٘یىی

S et al., 2005; Varshney, A.K et al., 2007].  دستٝ ی دْٚ تشسسی خٛاظ ٔیىشٚ ٔىا٘یىی اجضای

 ,.Blewett, J et al] ٔختّف ٌٛجٝ فشٍ٘ی، ٕٞچٖٛ سَّٛ ٞای تىی، تشٖٚ تش ٚ ٔیاٖ تش ٌٛجٝ فشٍ٘ی است

2000; Allende, A et al., 2004; Wang, C.X et al., 2004; Wang, C.X et al., 2006; 

Matas, A.J et al., 2004; Gloria, L.C et al., 2007; Arazuri, S et al., 2007].  ْٛدستٝ ی س

 ,.Desmet, M et al] تشسسی استثاط تیٗ خٛاظ فیضیىی ٚٔىا٘یىی ٚ آسیة تش ٔحػَٛ ٌٛجٝ فشٍ٘ی ٔی تاضذ

2002; Devaux, M.F et al., 2005; Linden, V.V et al., 2006; Zeebroeck, M.V et al., 

2007; Li, Z.G et al., 2007].  ساخت، تشای  ...-ا٘ذاصٜ، چٍاِی، ضىُ، حجٓ، جشْ، تخّخُ، -خٛاظ فیضیىی

 ٔاضیٗ ٞای تشداضت، ا٘تماَ، تٕیض وٗ، سٛستیًٙ ٚ فشایٙذٞای پس تشداضت ضشٚسی ٞستٙذوٙتشَ ٚ تٙظیٓ 

[Kabas et al., 2006; Kilickan et al., 2008; Zhiguo Li et al., 2011.] 

 

  مواد و روشها 

دس آصٔایطٍاٜ خٛاظ فیضیىی ٚ ٔىا٘یىی ٌشٜٚ ٔىا٘یه ٔاضیٗ ٞای وطاٚسصی دا٘طٍاٜ  1390آصٔایطات دس اسفٙذ 

تٝ غٛست دستی ٚ دس  ٌٛجٝ سیض وشٔا٘طاٞیطثك استا٘ذاسد دپاستٕاٖ وطاٚسصی أشیىا . ساصی وشٔا٘طاٜ ا٘جاْ ضذ

تٝ آصٔایطٍاٜ ٔٙتمُ ٚ تٝ غٛست دستی تٕیض  ٌٛجٝ ٞا، سپس [USDA, 1991]حاِت سسیذٜ  تشداضت ضذ 

ٕٞٝ خٛاظ فیضیىی . ٘ذٍٟ٘ذاسی ضذ (QC: 63-65% RH 1 ± 20)ساػت دس دٔای اتاق  24ٚ تشای  ٌشدیذ٘ذ

 0.01تشاصٚی اِىتشٚ٘یىی تا دلت  یهجشْ ٕ٘ٛ٘ٝ ٞا تٛسط .  تشسسی ٌشدیذ ٌٛجٝ سیض وشٔا٘طاٞیػذد  100تش سٚی 

ػشؼ ٚ ضخأت تٛسط وِٛیس تا  ،تشای ٔحاسثٝ ا٘ذاصٜ ٔیاٍ٘یٗ ٕ٘ٛ٘ٝ ٞا، سٝ تؼذ ٕ٘ٛ٘ٝ، طَٛ. ٘ذٌشْ تذست آٔذ

 ,Mohsenin]حجٓ ٕ٘ٛ٘ٝ ٞا تٛسط سٚش جاتجایی آب تذست آٔذ٘ذ . ٔیّی ٔتش ا٘ذاصٌیشی ضذ٘ذ 0.01حساسیت 

تٛسط فشَٔٛ تٝ تشتیة   (S)ٚ ٔساحت سطح  (Da)، ٔیاٍ٘یٗ لطش حساتی (Dg)ٔیاٍ٘یٗ لطش ٞٙذسی . [1986

 :[Mohsenin, 1986]ٞای صیش تؼییٗ ضذ٘ذ 

2/1)(LWTDg  

3

TWL
Da


 

2)( gDS  

mm)ٔساحت سطح  S، (mm)ضخأت ٔیٜٛ  T، (mm) ػشؼ ٔیٜٛ W، (mm)طَٛ ٔیٜٛ   L  وٝ
2
) ،Dg  

ٚ   PA1 ،PA2)سپس، سطٛح تػٛیش . دٞستٗ( mm)ٔیاٍ٘یٗ لطش حساتی  Daٚ  (mm)ٔیاٍ٘یٗ لطش ٞٙذسی 

PA3 ) دس سٝ جٟت ػٕٛد تش ٞٓ اص ٔیٜٛ تٛسط دستٍاٜ سطح سٙجT سا٘تی ٔتش  0.1تا دلت  MK2، ٔذَ  

تٛسط ٔؼادِٝ ی صیش تذست آٔذ  (CPA)ٔشتغ ا٘ذاصٜ ٌیشی ضذ ٚ ٟ٘ایتا ٔیاٍ٘یٗ ٔساحت سطح سٚیٝ 

[Mohsenin, 1986]: 

3

321 PAPAPA
CPA
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mm)تٝ تشتیة اِٚیٗ، دٚٔیٗ ٚ سٛٔیٗ سطح تػٛیش   PA1  ،PA2   ٚPA3وٝ 
2
 .ٔی تاضٙذ (

 :[Mohsenin, 1970] تشای ٔحاسثٝ ضشیة وشٚیت اص ساتطٝ ی صیش استفادٜ ٔی ضٛد

100
L

D
sph

g
 

یذ ٚ تشای ٞشیه ا٘ذاصٜ تشداسی غٛست تػٛست تػادفی اتخاب ٌشد ٌٛجٝ 100تشای ٔحاسثٝ ی ضشیة ٘سثت ضىُ، 

 ;Hauhouout-O’hara et al., 2000]تٛسط ساتطٝ ی صیش ٔحاسثٝ ٔی ضٛد  (Ra)ضشیة ٘سثت ضىُ . ٌشفت

Omobuwajo, O et al., 1999; Maduako, J. N et al., 1990]: 

100
L

W
Ra 

 ٌٛجٝ ٞایی. [Dutta, S. K et al., 1970]دست آٔذ ٜ تٛسط سٚش جاتجایی آب ب ٌٛجٝ فشٍ٘یچٍاِی حمیمی 

ٔیّی ِیتشی پش اص  30وٝ تػادفی ا٘تخاب ضذٜ تٛد٘ذ ، ته ته ٚصٖ ضذٜ ٚ سپس تٝ دسٖٚ یه استٛا٘ٝ ی ٔذسج 

ٜ تٛسط ساتطٝ ی صیش ٔحاسة tسپس چٍاِی حمیمی . آب سیختٝ ضذ٘ذ ٚ ٔمذاس جاتجایی آب ا٘ذاصٜ ٌیشی ضذ

 :ٌشدیذ

v

m
t , 

m)حجٓ ٔیٜٛ  vٚ ( kg)جشْ ٔیٜٛ  mوٝ 
. ٞستٙذ( 3

سا٘تی ٔتش ٔىؼثی استفادٜ ضذ؛ تٝ ایٗ غٛست وٝ  444.50تشای ا٘ذاصٜ ٌیشی چٍاِی حجٕی، اص یه استٛا٘ٝ ی 

تا استفادٜ اص . ٌشدیذ تاس تىشاس 10ایٗ آصٔایص . وشدیٓ ٚ ٚصٖ وُ سا ٘یض ٔحاسثٝ وشدیٓ ٌٛجٝ ٞااستٛا٘ٝ سا پش اص 

. تشای ٞش تىشاس ٔحاسثٝ ٌشدیذ( b)ساتطٝ ی تالا چٍاِی حجٕی 

 ,Mohsenin, 1970; Jain, R. K., & Bal, S]اص ساتطٝ ی صیش استفادٜ ٌشدیذ ( P)تشای تؼییٗ تخّخُ 

1997]: 

100



t

btP



 

. تىشاس است 10تشاتش ٔیاٍ٘یٗ  ٔمذاس ٌضاسش ضذٜ ی تخّخُ

 ضیة سٙج دس ٚسط یه غفحٝ ی افمی لشاس ٌشفت ٚ تٝ آسأی تٛسط دستٍاٜ ٔحػَٛتشای تؼییٗ صاٚیٝ ی غّتص،

دس ِحظٝ ای وٝ ٔیٜٛ ضشٚع تٝ غّتیذٖ تش . اختشاع ضذٜ تٛسط دوتش ِشستا٘ی غفحٝ تٝ سٕت پاییٗ ٔایُ ٌشدیذ

صسی وٝ ٔیٜٛ آٖ سا تحشیه ٔی وٙذ لطغ ٔی ٌشدد ٚ ضیة سطح سٚی سطح ٔی وٙذ ٔذاس ٔٛتٛس تٛسط وّیذ ِی

تٛسط سٙسٛس ضتاب سٙج تشداضتٝ ٔی ضٛد ٚ ٟ٘ایتا صاٚیٝ ی سطح ثثت ٔی ٌشدد وٝ صاٚیٝ تذست آٔذٜ صاٚیٝ ی 

لاصْ تٝ . تش سٚی سٝ سطح چٛتی، ضیطٝ ای ٚ ٌاِٛا٘یضٜ ا٘جاْ ٌشدیذ ٌٛجٝ 100ایٗ آصٔایص تشای .غّتص ٔی تاضذ

 ,Buyanov, A. I., & Voronyuk]ٜ سٚش ا٘جاْ ضذٜ تأیٓ یافتٝ ی سٚش ٞای لذیٕی ٔی تاضذ روش است ن

B. A., 1985] .
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تٝ یىذیٍش تٛسط چسة تستٝ ٚ تش سٚی سطح افمی لشاس دادٜ  ٔحػَٛتشای تؼییٗ ضشیة اغطىان ایستایی، چٙذ 

دٜ تٛسط دوتش ِشستا٘ی تٝ پاییٗ ِىتشیىی دستٍاٜ اختشاع شالی تػٛست وألا آساْ تٛسط ٔٛتٛس سطح اف. ضذ٘ذ

دس ِحظٝ ای وٝ ٔیٜٛ ٞا ضشٚع تٝ سش خٛسدٖ سٚی سطح ٔی وٙٙذ وّیذ ِیضسی ٔذاس ٔٛتٛس . ٔتٕایُ ٔی ٌشدد

ایٗ آصٔایص تش . صاٚیٝ ی سطح تٛسط سٙسٛس ضتاب سٙج ثثت ٌشدیذ. اِىتشیىی سا لطغ وشدٜ ٚ سطح ٔی ایستذ

لاصْ تٝ روش است وٝ سٚش . یطٝ ای ٚ ٌاِٛا٘یضٜ ا٘جاْ ٌشدیذتش سٚی سٝ سطح چٛتی، ش ٔحػَٛتستٝ  30سٚی 

 .[Oje, K., & Ugbor, E., 1991]ا٘جاْ ضذٜ تأیٓ یافتٝ ی سٚش ٞای لذیٕی ٔی تاضذ 

 نتایج و بحث

ٚ دأٙٝ ی طَٛ، ػشؼ، ضخأت، ٔیاٍ٘یٗ لطش  CV تش طثك ٘تایج ٔیاٍ٘یٗ، تیطتشیٗ، وٕتشیٗ، ا٘حشاف ٔؼیاس،

حساتی، حجٓ، ٔساحت سطح، جشْ، سطٛح تػٛیش، چٍاِی حمیمی، چٍاِی حجٕی، وشٚیت،  ٞٙذسی، ٔیاٍ٘یٗ لطش

تش طثك ٘تایج، ٔمادیش ٔیاٍ٘یٗ خٛاظ ا٘ذاصٜ ٌیشی ضذٜ . آٚسدٜ ضذٜ ا٘ذ 1.ضشیة ٘سثت ضىُ ٚ تخّخُ دس جذَٚ

س، طَٛ، ػشؼ، ضخأت، ٔیاٍ٘یٗ لطش ٞٙذسی، ٔیاٍ٘یٗ لطش حساتی، حجٓ، ٔساحت سطح، جشْ، سطٛح تػٛی)

 21.86ٔیّی ٔتش،  22.57تٝ تشتیة تشاتش ( چٍاِی حمیمی، چٍاِی حجٕی، وشٚیت، ضشیة ٘سثت ضىُ ٚ تخّخُ

ٔیّی ٔتش  1466.02ٔیّی ِیتش،  6.73ٔیّی ٔتش،  21.54ٔیّی ٔتش،  21.51ٔیّی ٔتش،  20.20ٔیّی ٔتش، 

ٌشْ تش  1.04ی ٔتش ٔشتغ، ٔیُ 879.72ٔیّی ٔتش ٔشتغ،  895.20ٔیّی ٔتش ٔشتغ،  917.81ٌشْ،  6.99ٔشتغ، 

ٔحسٙیٗ ٚ اٚٔٛتٛاجٛ . تٛد٘ذ% 48.35ٚ % 96.88، %95.37ٌشْ تش سا٘تی ٔتش ٔىؼة،  0.53سا٘تی ٔتش ٔىؼة، 

ٚ ٕٞىاسا٘ص دستاسٜ ی إٞیت ایٗ خٛاظ ٚ اتؼاد تشای تؼییٗ ا٘ذاصٜ ی ٔاضیٗ آلات، خػٛغا ٔاضیٗ آلات 

 ;Mohsenin., 1978] آٖ ٞا تاویذ ٕ٘ٛدٜ ا٘ذجذاساصی ٚ سٛستیًٙ تحث ٚ تحمیك وشدٜ ٚ تش إٞیت 

Omobuwajo, T. O et al., 2000] .ٝایٗ اتؼاد ٚ خٛاظ ٔی تٛا٘ٙذ تشای تخٕیٗ ا٘ذاصٜ ی اجضای  دس ٘تیج

 .ٔاضیٗ آلات ٔشتثط ٔفیذ تاضٙذ

 
برخی خواص فیسیکی گوجه ریس کرمانشاهی . 1.جذول

                                       ٌٛجٝ سیض وشٔا٘طاٞی خاغیت فیضیىی

 دأٙٝ %CV ا٘حشاف ٔؼیاس   ٔیاٍ٘یٗ وٕتشیٗ تیطتشیٗ

L         (mm) 27.70 16.63 22.57 2.21 9.79 11.07 

W        (mm) 26.39 16.59 21.86 2.15 9.82 9.83 

T         (mm) 24.65 15.70 20.20 2.11 10.46 8.95 

M        (g) 10.70 3.09 6.99 1.77 25.30 7.61 

V        (ml) 10.41 2.47 6.73 1.76 26.18 7.94 

ρt      (g/cm
3
)      1.81 0.68 1.04 0.11 10.53 1.13 

ρb      (g/cm
3
) 0.56 0.51 0.53 0.27 5.3 4.05 

Dg       (mm) 25.30 16.46 21.51 2.03 9.43 8.84 

Da       (mm) 25.33 16.46 21.54 2.03 9.43 8.87 

S        (mm
2
) 2010.72 851.39 1466.02 270.64 18.46 1159.33 

Sph    (%) 99.76 85.56 95.37 2.81 2.95 14.20 

PA1    (mm
2
) 1095.40 713.30 917.81 81.90 8.92 382.10 

PA2    (mm
2
) 1067.20 701.90 895.20 81.29 9.08 365.30 

PA3    (mm
2
) 1054.20 689.40 879.72 79.67 9.06 364.80 

CPA   (mm
2
) 1067.37 701.53 897.57 79.93 8.91 365.84 

Ra        (%) 100.00 88.88 96.88 2.54 2.62 11.12 

P          (%) 50.97 46.41 48.35 2.35 4.87 4.56 

 

 ٌٛجٝ سیض وشٔا٘طاٞیوشٚیت تالای . تذست آٔذ٘ذ% 96.88ٚ % 95.37وشٚیت ٚ ضشیة ٘سثت ضىُ تٝ تشتیة 

سا تٝ غّط  ٔحػَٛتٕایُ % 96.88ٕٞچٙیٗ ضشیة ٘سثت ضىُ . آٖ سا تٝ وشٚی ضىُ تٛدٖ ٘طاٖ ٔی دٞذ تٕایُ

اٚٔٛتٛاجٛ ٚ ٕٞىاسا٘ص دستاسٜ ی وشٚیت سیة ٚ استفادٜ اص ایٗ خاغیت تشای . خٛسدٖ سٚی سطٛح ٘طاٖ ٔی دٞذ
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سدٜ ا٘ذ وٝ سیة دس سطٛح جذاساصی ٚ سٛستیًٙ آٖ تش سٚی سطٛح ضیة داس تشسسی ٚ تحمیك وشدٜ ا٘ذ ٚ اػلاْ ن

ٕٞچٙیٗ . [Omobuwajo, T. O et al., 2000] ٖداسد تا سش خٛسد خٛسدٖ غّت َ تٝضیة داس تیطتش تٕای

 ,Oje]اٚٚلاساف ٚ ٕٞىاسا٘ص دستاسٜ ی استثاط تیٗ وشٚیت ٚ ضشیة ٘سثت ضىُ خشٔا تحمیك ٚ تشسسی وشدٜ ا٘ذ

O.K. Owolarafe, M.T et al., 2007]. 

ٌشْ تش سا٘تی ٔتش ٔىؼة،  1.04تٝ تشتیة تشاتش  ٌٛجٝ سیض وشٔا٘طاٞیٌاِی حجٕی ٚ تخّخُ چٍاِی حمیمی، چ

تشای ٔمذاس چٍاِی حمیمی، تٕایُ صیادی تشای ضٙاٚس ضذٖ ٔیٜٛ . تٛد٘ذ% 48.35ٌشْ تش سا٘تی ٔتش ٔىؼة ٚ  0.53

ایٗ خاغیت ٔی تٛا٘ذ تشای  .دیه استصتسیاس ٖ( ٌشْ تش سا٘تی ٔتش ٔىؼة  1) دس آب ٚجٛد داسد صیشا تٝ چٍاِی آب 

ٌٛجٝ سیض تخّخُ پاییٗ . جذاساصی، سٛستیًٙ ٚ حُٕ ٚ٘مُ ٔیٜٛ ٞا تٛسط ٚسایُ ٞیذسٚدیٙأیىی ٔفیذ تاضذ

ٔی تٛا٘ذ تٝ ػّت وشٚیت ٚ ضشیة ٘سثت ضىُ تالای آٖ تاضذ وٝ تاػث یىساٖ ٘طیٙی ٔیٜٛ ٞا دس وٙاس  وشٔا٘طاٞی

 .Oje, O.K] تش سٚی خشٔا تشسسی ٌشدیذ ٕٞىاسا٘صٕٞچٙیٗ تٛسط اٚٚلاساف ٚ یىذیٍش ٔی ضٛد وٝ 

Owolarafe, M.T et al., 2007]. 

ٚ دأٙٝ ی ضشایة اغطىان ایستایی، ضشایة  CVتش طثك ٘تایج ٔیاٍ٘یٗ، تیطتشیٗ، وٕتشیٗ، ا٘حشاف ٔؼیاس، 

اٍ٘یٗ ٔی. آٚسدٜ ضذٜ است 2.دس جذَٚ ٌٛجٝ سیض وشٔا٘طاٞیغّتص، صٚایای اغطىان ایستایی ٚ صٚایای غّتص 

تش سٚی  0.63تش سٚی سطح ضیطٝ ای ٚ  0.70تش سٚی سطح چٛتی،  0.50تشاتش  ٔحػَٛضشایة اغطىان ایستایی 

تش سٚی سطح ضیطٝ  0.17تش سٚی سطح چٛتی،  0.16تشاتش  ٔحػَٛضشایة غّتطی ٔیاٍ٘یٗ . سطح ٌاِٛا٘یضٜ تٛد٘ذ

دسجٝ تش سٚی  26.91تشاتش  ٔحػَٛایستایی صاٚایای اغطىان ٔیاٍ٘یٗ . تش سٚی سطح ٌاِٛا٘یضٜ تٛد٘ذ 0.19ای ٚ 

صٚایای ٔیاٍ٘یٗ . دسجٝ تش سٚی سطح ٌاِٛا٘یضٜ تٛد٘ذ 32.57دسجٝ تش سٚی سطح ضیطٝ ای ٚ  35.22سطح چٛتی، 

دسجٝ تشای  11.11دسجٝ تشای سطح ضیطٝ ای ٚ  10.83دسجٝ تشای سطح چٛتی،  9.79تشاتش  ٔحػَٛغّتص 

ایستایی تشای طشاحی ٔخاصٖ ا٘ثاسٞا، لیف ٞا، سیستٓ ٞای ا٘تماَ تادی، ضشایة اغطىان . سطح ٌاِٛا٘یضٜ تٛد٘ذ

 .[Sahay, K.M. & Singh, K.K., 1996]ّٞیس ٞا، ٔاضیٗ ٞای تشداضت ٚ غیشٜ حائض إٞیت ٔی تاضٙذ 

 
 برخی خواص اصطکاکی گوجه ریس کرمانشاهی. 2.جذول

 خاغیت فیضیىی

 سطح چٛتی

                                       ٌٛجٝ سیض وشٔا٘طاٞی

 دأٙٝ %CV ا٘حشاف ٔؼیاس ٔیاٍ٘یٗ ٔیٙیٕٓ ٔاوضیٕٓ

 0.30 18.60 0.09396 0.50 0.33 0.63 ضشیة اغطىان ایستایی

 0.15 27.80 0.04644 0.16 0.11 0.26 ضشیة غّتطی

 13.89 15.94 4.29 26.91 18.71 32.60 صاٚیٝ اغطىان ایستایی

 7.91 25.24 2.47 9.79 6.73 14.64 صاٚیٝ غّتص

       سطح ضیطٝ ای

 0.51 19.24 0.13528 0.70 0.47 0.98 ضشیة اغطىان ایستایی

 0.15 27.62 0.04917 0.17 0.10 0.25 ضشیة غّتطی

 18.89 14.44 5.08 35.22 25.63 44.52 صاٚیٝ اغطىان ایستایی

 8.40 26.96 2.78 10.83 5.77 14.17 صاٚیٝ غّتص

       سطح ٌاِٛا٘یضٜ

 0.31 16.18 0.10242 0.63 0.43 0.74 ضشیة اغطىان ایستایی

 0.16 28.97 0.05621 0.19 0.12 0.28 ضشیة غّتطی

 13.46 13.64 4.44 32.57 23.34 36.80 صاٚیٝ اغطىان ایستایی

 9.32 28.50 3.16 11.11 6.40 15.72 صاٚیٝ غّتص

 

 منابع
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