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 چکیدٌ

ّبی تبصُ ثٌذی ثشؽثؼیبس صیبد اػت. ثب اػتفبدُ اص ثؼتِدلیل حول ٍ ًمل ٍ اًجبسداسی ًبهٌبػت ضبیقبت پغ اص ثشداؿت خشثضُ ثِ

-تَاى فوش ًگْذاسی سا ًیض افضایؾ داد ٍ ایي ثِ دلیل ایجبد یک اتوؼفش تقذیلخشثضُ فلاٍُ ثش کبّؾ ضبیقبت پغ اص ثشداؿت، هی

فبکتَسیل ثش پبیِ عشح کبهلا ثٌذی اػت. دس ّویي ساػتب دس آصهبیـی ثِ كَست ّبی ثؼتِیبفتِ دس اعشاف هحلَل ثِ کوک فیلن

ّبی تبصُ خشثضُ خبتًَی هیکشٍهتش ثش هبًذگبسی ثشؽ 40ٍ  20اتیلي ثب ضخبهت ثٌذی پلیتلبدفی دس ػِ تکشاس اثش دٍ ًَؿ فیلن ثؼتِ

شٍثی کوتشی ّب هیضاى جوقیت هیکثشداسیهیکشٍهتش دس توبم ًوًَِ 20اتیلي ثشسػی ؿذ. ًتبیج ًـبى داد کِ اص هیبى ایي دٍ فیلن، پلی

هیکشٍهتش ثْتش فول  20اتیلي اػت. ّوچٌیي دس هَسد اػیذ لبثل تیتشاػیَى ٍ خَاف حؼی ًیض فیلن پلیداؿتِ 40اتیلي ًؼجت ثِ پلی

دلیل هیکشٍهتش ثِ 20اتیلي کشدُ اػت. دس هیضاى پشٍتئیي کل تفبٍت هقٌبداسی هیبى تیوبسّب هـبّذُ ًـذُ اػت. دس هجوَؿ فیلن پلی

 تش اػت.ثٌذی هٌبػتّبی خشثضُ، اص هیبى تیوبسّب ثشای ثؼتِکیفیت ثشؽ حفؼ ثْتش

 پغ اص ثشداؿت، پلی اتیلي، خشثضُ، هبًذگبسی کلمبت کلیدی:
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 مقدمٍ

اػت. ایشاى دس تَلیذ خشثضُ دس ثیي کـَس Cucumis melo var. inodorusثب ًبم فلوی  Cucurbitaceaeخشثضُ گیبّی اص خبًَادُ 

(. ثش اػبع آهبس فبئَ تَلیذ ایي هحلَل دس کـَس 1393ّبی دًیب ثقذ اص چیي ٍ تشکیِ دس جبیگبُ ػَم لشاس داسد )فشّبدی ٍ ّوکبساى، 

 ،ًملٍهتبػفبًِ دس ایشاى ثِ دلیل ًجَد ػیؼتن ثشداؿت ٍ حول .(FAO, 2013) تي ثَدُ اػت 1501411ثِ هیضاى  2013دس ػبل 

ّوچَى  حذاللؿَد. ثٌبثشایي ثب اًجبم فشآیٌذّبی ثخؾ صیبدی اص ایي هحلَل تجذیل ثِ ضبیقبت هیثٌذی ٍ فشآٍسی هٌبػت ثؼتِ

ّب ٍ ػجضیجبت ػجت کبّؾ تَاى اص هیضاى ضبیقبت ایي هحلَل کبػت. اص عشف دیگش ثشؽ هیَُّبی خشثضُ هیثٌذی ثشؽثؼتِ

تَاًذ دس عی ًگْذاسی ثیـتش، ثْجَد یبثذ حلَلات ًویؿَد ٍ کیفیت حؼی ایي ًَؿ هثشگـت آًْب هی لبثل اص کیفیت غیش ثخـی

ّبی خَساکی ٍ ّبی هختلف اص جولِ اػتفبدُ اص پَؿؾتَاًذ ثب ثکبسگیشی سٍؽاهب ایي کیفیت هی .(1392)کبؿبًی ًظاد ٍ كذالت، 

تَاى ثِ خَسدُ هیكَست ثشؽّب ٍ ػجضیجبت ثِ ثٌذی هیَُاص جولِ هضایبی ثؼتِ یبفتِ حفؼ گشدد.ثٌذی تحت اتوؼفش تقذیلثؼتِ

ػبصی هلشف ػشاًِ هیَُ، ثْجَد ٍضقیت التلبدی خبًَاس ٍ دس ًتیجِ ثْجَد التلبد کـَس، ایجبد ػبصی سطین غزایی افشاد، ثْیٌِثْیٌِ

ی ّبٍیظگی ًفَرپزیشی فیلن (.1392صایی اؿبسُ کشد )کبؿبًی ًظاد ٍ كذالت، پؼٌذی هحلَلات ٍ اؿتغبلتٌَؿ ٍ افضایؾ هـتشی

ّب اثش خَاّذ هیَُ ّبی تبصُثٌذی ثبفث تقذیل غلؾت گبصّبی هَجَد دس ثؼتِ دس عَل اًجبسداسی ؿذُ ٍ سٍی كفبت کیفی ثشؽثؼتِ

اثش دٍ  (Bai et al, 2001)ّبی تبصُ عبلجی اًجبم ؿذ دس تحمیمی کِ ثش سٍی ثشؽ .(Montero-Calderon et al, 2008گزاؿت )

هیَُ ثشسػی ؿذ. ًتبیج ًـبى داد کِ ثب ٍجَد اثش ّش دٍ تیوبس دس ًگْذاسی ثٌذی ثش حفؼ کیفیت دس ثؼتًَِؿ اتوؼفش فقبل ٍ غیشفقبل 

ّب ٍ کٌتشل گشاد، اتوؼفش غیشفقبل اثش ثْتشی دس حفؼ سًگ، کبّؾ آثکی ؿذى ثشؽدسجِ ػبًتی 5سٍص دس دهبی  9ّب ثِ هذت ثشؽ

ثِ ایي هحممیي خَسدُ عبلجی ثشؽثش کیفیت ثٌذی اثش چٌذ ًَؿ فیلن ثؼتِسٍی  دس پظٍّؾ اًجبم ؿذُ .جوقیت هیکشٍثی داؿتِ اػت

اًذ ثْتشیي تیوبس اتیلي ثب چگبلی پبییي ػیل ؿذُپشٍپیلي کِ ثب پلیثٌذی ؿذُ دس ؽشٍف پلیّبی ثؼتًِوًًَِتیجِ دػت یبفتٌذ کِ 

 .(Kamaruddin et al, 2014) ّب ثَدًذثشای ًگْذاسی ًوًَِ

ّذف اص ایي پظٍّؾ ثشسػی اثش ثؼتِ ثب تَجِ ثِ هیضاى ثبلای ضبیقبت پغ اص ثشداؿتی خشثضُ خبتًَی عی ثشداؿت ٍ حول ٍ ًمل، 

 ثٌذی دس ؿشایظ اتوؼفش تقذیل یبفتِ ثش هبًذگبسی ثشؽ ّبی تبصُ خشثضُ خبتًَی ثَدُ اػت.

 

 َبمًاد ي ريش

ّب اص ؿبّشٍد اًجبم ؿذ. ًوًَِكٌقتی پضؿکی، داًـکذُ کـبٍسصی، داًـگبُ ایي پظٍّؾ دس آصهبیـگبُ گشٍُ فلَم ثبغجبًی ٍ گیبُ

جبم خشیذاسی ؿذُ ٍ ثلافبكلِ جْت اًجبم هشاحل آصهبیؾ ثِ آصهبیـگبُ هٌتمل گشدیذ. ایي پظٍّؾ هضسفِ خشثضُ دس ؿْشػتبى تشثت

جبم ؿذتکشاس دس ػِ دس لبلت عشح کبهلا تلبدفی آصهبیؾ فبکتَسیل ثِ كَست  ثٌذی ٍ فبکتَس دٍم  ّبی ثؼتِ فبکتَس اٍل فیلن .اً
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فیلنؿذ.  ّبی یکؼبى ثشؽ دادُّب دس اًذاصُّبی خشثضُ ضذففًَی ؿذُ ٍ ػپغ ًوًَِثشای اًجبم آصهبیـبت دس اثتذا ًوًَِ ثَد. صهبى

فٌَاى ؿبّذ دس ًؾش گشفتِ ثٌذی ًـذُ ًیض ثِ ّبی ثؼتِهیکشٍهتش ثَد. ًوًَِ 40ٍ  20اتیلي ثب ضخبهت ثٌذی ؿبهل پلیّبی ثؼتِ

گشاد اًتمبل دادُ ؿذ. دس عی دٍسُ ًگْذاسی پغ اص ثشداؿت اص تیوبسّبی هختلف دسجِ ػبًتی 5تب  4ّب ثِ دهبی . ػپغ ًوًًَِذؿذ

 ثبس دادُ ثشداسی اًجبم ؿذ. سٍص یک 3ّبی خشثضُ ٍ ؿبّذ ّش ثشؽ

 جوقیت هیکشٍثی:

 ثشای ( اًجبم ؿذ.2005) ّوکبساى ٍ ثبلؼتشا سٍؽ دس عی دٍسُ ًگْذاسی ثش اػبعّبی تبصُ خشثضُ  اسصیبثی جوقیت هیکشٍثی ثشؽ

عَس کبهل هخلَط ثِ هَلاس یک NaCl هحلَل لیتشیلیه 45 ّوشاُ ًوًَِ ثِ گشم یک تیوبسّب، ثیي دس هیکشٍثی جوقیت ثشسػی

کِ  تیوبسّبیی دس .گشفت كَست آگبسًَتشیٌت کـت هحیظ سٍی ّبهحلَل ایي اص لیتشهیلی 100 ثب پخؾ ثبکتشی گشدیذ. کـت

ّبی کـت ثبکتشی ػبصی ؿذًذ. هحیظ( سلیك1:100 ،1:1000  ٍ1:10000)NaCl هحلَل  ثب ّبًوًَِ ثَد صیبد ّبکلًَی سؿذ هیضاى

ثش ّب ػبفت كَست گشفت. تقذاد ثبکتشی 24ّب ثقذ اص گشاد دس اًکَثبتَس ًگْذاسی ؿذًذ ٍ ؿوبسؽ کلَىدسجِ ػبًتی 25دس دهبی 

 هحبػجِ گشدیذ. (cfu/ml)لیتش ّبی تـکیل ؿذُ دس هیلیحؼت کلًَی

 اػیذ لبثل تیتشاػیَى:

 اػتفبدُ ؿذ. pH=2/8ًشهبل تب سػیذى ثِ  1/0، اص سٍؽ تیتشاػیَى ثب ػَد گیشی همذاس اػیذ لبثل تیتشاػیَىثشای اًذاصُ

 هَاد جبهذ هحلَل کل:

 دس )طاپي کـَس ػبخت ، (ATAGO master 5EMدػتی سفشاکتَهتش اص اػتفبدُ ثب ٍ سفشاکتَهشی سٍؽ ثِ هحلَل جبهذ هَاد

 1 چکبى لغشُ تَػظ ٍ گشدیذهی تْیِ تیوبس ّش ّبیخشثضُ فلبسُ کِ ثَد كَست ثذیي کبس سٍؽ .گیشی ؿذاًذاصُ اتبق دهبی

 .ؿذهی یبدداؿت هزکَس فذد ٍ گشفتهی لشاس دػتگبُ حؼگش سٍی ثش فلبسُ لغشُ

 پشٍتئیي کل:

غلؾت هختلف اص پشٍتئیي آلجَهي  8تْیِ ثب  .(Bradford, 1976)گیشی ؿذ ّب ثِ سٍؽ ثشدفَسد اًذاصُهیضاى پشٍتئیي کل ًوًَِ

لیتش ثشدفَسد هیضاى هیلی 3ّب ثب هیکشٍلیتش اص فلبسُ ًوًَِ 100گبٍی هٌحٌی اػتبًذاسد سا سػن ًوَدُ ٍ ثقذ اص آى ثب هخلَط کشدى 

 ًوبیین.ثِ کوک دػتگبُ اػپکتشٍفَتَهتش لشائت هی تش ٍصى گشم ثش گشمهیلی حؼتپشٍتئیي سا ثش 

 :ثشسػی خَاف حؼی

 ؿذًذ اًتخبة داًـجَیبى ثیي کِ اص پبًل ًفش پٌج کوک ثِ اسصیبثیؿذ.  اًجبم ایًوشُ پٌج همیبع یک ثشاػبع كفبت حؼی اسصیبثی

 .لشاس دادًذ اسصیبثی هَسد سا پزیشؽ فوَهی ّبعشیك پبًلیؼت ایي اص ٍ ؿذ دادُ ًوًَِ تیوبس ّش اص پبًلیؼت ّش ثِ. گشفت كَست

 LSD آصهَى ثب هیبًگیي همبیؼِگشدیذ.  سػن Excel افضاسًشم ثب ًوَداسّب ٍ ؿذ آًبلیضMSTAT-C افضاس ًشم تَػظ حبكل ّبیدادُ

 .گشفت اًجبم
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 وتبیج ي بحث

 جمعیت میکزيبی

 1ؿکل ّوبًغَس کِ دس دسكذ لشاس گشفت.  5ّبی خشثضُ تحت تبثیش اثش دٍجبًجِ تیوبس دس صهبى دس ػغح جوقیت هیکشٍثی ثشؽ

اص عشف دیگش ّوبًغَس  .افضایؾ پیذا کشدُ اػتـشفت فشایٌذ پیشی پیّوشاُ ثب ّب ثب گزؿت صهبى کٌیذ جوقیت ثبکتشیهـبّذُ هی

تش فول کشدُ هیکشٍهتش دس کٌتشل جوقیت هیکشٍثی هَفك 20اتیلي لیثشداسی دٍم ثِ ثقذ هـخق اػت فیلن پَؿـی پکِ اص ًوًَِ

تجوـ َّاصی ٍ  دس ثشاثش فجَس گبصّب، ایجبد ؿشایظ تٌفغ ثیهیکشٍهتش  40اتیلي فیلن پلی تش کنثذلیل ًفَرپزیشی اػت ٍ احتوبلا 

ّبی ّبی لجلی ًیض ًـبى داد کِ فیلنگضاسؽ .ؿذُ اػتثٌذی سؿذ جوقیت ثبکتشی دس ایي فیلن ثؼتِ ثبؿذ کِ ثبفث افضایؾسعَثت 

 ,Kamaruddin et al) کٌٌذّب فشاّن هیثٌذی کِ تجبدل سعَثت ثؼیبس کوی داسًذ ؿشایظ سؿذ هیکشٍثی سا ثجیـتش اص ػبیش فیلنثؼتِ

2014). 

 

 َبی خزبشٌ: اثز ديجبوبٍ تیمبر در سمبن بز میشان ببکتزی بزش١شکل

 اسید قببل تیتزاسیًن

 2ّوبًغَس کِ دس ؿکل  .لشاس گشفتدسكذ  5دس ػغح صهبى  دس فیلن جبًجِ دٍ اثشات تأثیش تحت تیتشاػیَى لبثل اػیذیتِ هیضاى

 ثِ تیتشاػیَى لبثل اػیذّبیّب جلَگیشی کٌذ. هیکشٍهتش ثْتش تَاًؼتِ اػت اص پیشی ًوًَِ 20اتیلي ؿَد تیوبس فیلن پلیهـبّذُ هی

 ٍ هیَُ فوش افضایؾثب . (Ishaq et al, 2009) ثبؿٌذهی ٍ ػجضیجبت ّبهیَُ دس هَجَد آلی اػیذّبی همبدیش ثِ هشثَط هؼتمین عَس

 هذت عَلاًی ًگْذاسی ًتیجِ دس ،ؿًَذهی هلشف اػیذکشثَکؼیلیکتشی چشخِ دس ٍ تٌفغ ٍاکٌؾ دس اػیذّب، پیشی پذیذُ ؿشٍؿ
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 داسد سا اػیذ هیضاى ثیـتشیي کِ تیوبسی ثٌبثشایي. (Lee and Kader, 2000) اػت ّوشاُ تیتشاػیَى لبثل اػیذ کبّؾ ثب ّبهیَُ

  .کٌذهی صیبد سا اًجبسی فوش ًتیجِ دس ٍ اًذاختِ تقَیك ثِ سا پیشی

 

 َبی خزبشٌ: اثز ديجبوبٍ تیمبر در سمبن بز میشان اسید قببل تیتزاسیًن بزش۲شکل

 مًاد جبمد محلًل

(. ّش چٌذ 3هـبّذُ ؿذ )ؿکل  هتشهیکشٍ 20اتیلي  ثٌذی ؿذُ ثب فیلن پلی ّبی ثؼتِ ثبلاتشیي هیضاى هَاد جبهذ هحلَل دس ثشؽ

خَسدُ ؿبّذ هـبّذُ ؿذ کِ احتوبلا ثِ دلیل کبّؾ  ّبی ثشؽ ثشداسی دٍم دس هیَُ ثبلاتشیي هیضاى هَاد جبهذ هحلَل دس ًوًَِ

عَثت سّبی ؿبّذ ثِ دلیل افت ثیؾ اص حذ  ى آى دس عی صهبى ثَدُ اػت ٍ اص آى پغ هیَُهحتَای سعَثت ثبفت هیَُ ٍ کبّؾ ٍص

ثب تَجِ ثِ کوتش ثَدى هیضاى ًفَرپزیشی اص خشٍج سعَثت  40اگش چِ هوکي اػت فیلن پلی اتیلي اًذ.  لبثل اسصیبثی ًجَدُ ٍ حزف ؿذُ

ایي ًتبیج تب حذٍدی هغبثك ثب جبهذ هحلَل اثشگزاس ثَد اػت.  کبػتِ ثبؿذ ٍلی ثِ دلیل ایجبد ؿشایظ تخویش ثش کبّؾ هیضاى هَاد

 . (Kamaruddin et al, 2014)ثبؿذ گضاسؽ کبهبسٍدیي ٍ ّوکبساى هی
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 َبی خزبشٌ: اثز ديجبوبٍ تیمبر در سمبن بز میشان مًاد جبمد محلًل کل بزش٣شکل

 پزيتئیه کل

 پشٍتئیي پیشی هشحلِ آغبص ٍ صهبى گزؿت ثب .لشاس گشفتدسكذ  5دس ػغح صهبى  تیوبس دس جبًجِ اثش دٍ تأثیش تحت پشٍتئیي کل هیضاى

ّبی ثشؽ خَسدُ تیوبس ؿذُ ثب ّش دٍ ًَؿ  هـخق ؿذُ هیضاى پشٍتئیي کل دس هیَُ 4دس ؿکل عَس  . ّوبىیبثذهی کبّؾًیض کل

دس ٍالـ تَاًبیی دٍ فیلن هزکَس دس حفؼ داس ًیؼت.  یفیلن کبّؾ ًـبى دادُ کِ ثِ لحبػ آهبسی ایي کبّؾ دس دٍ فیلن هزکَس هقٌ

 plaza etایي ًتیجِ ّوؼَ ثب تحمیمبت پلاصا ٍ ّوکبساى ثَدُ اػت ) هحتَای پشٍتئي کل ثبفت هیَُ دس عی صهبى یکؼبى ثَدُ اػت.

al, 2015.) 

 

 

 َبی خزبشٌ: اثز ديجبوبٍ تیمبر در سمبن بز میشان پزيتئیه کل بزش۴شکل

 خًاص حسی

 ایي اص هیضاى ًگْذاسی هذت افضایؾ ثب اػت غیشُ ٍ عقن ٍ فغش ثبفت، سًگ، كفبت ؿبهل خَد پزیشؽ فوَهی آًجبیی کِ اص

ثٌذی ّبی خشثضُ ثؼتِاص عشف دیگش ثشؽ .یبثذکبّؾ هی صهبى گزؿت ثب ًیض پزیشؽ فوَهی هیضاى ًتیجِ دس ؿذُ کبػتِ كفبت

-دّی جلت کٌذ. ثٌبثشایي اص ًؾش ایي كفت ًیض پلیّب سا ثشای ًوشُپبًلیؼتهیکشٍهتش ثْتش تَاًؼتِ سضبیت  20اتیلي ؿذُ دس فیلن پلی

ّبی خشثضُ دس فیلن پلی  احتوبلا ایجبد ؿشایظ تخویش دس ثشؽ .ثبؿذّب هیثٌذی ًوًَِتشی ثشای ثؼتِهیکشٍهتش تیوبس هٌبػت 20اتیلي 

ثٌذی  ّبی خشثضُ ثؼتِ همجَلیت آى ًؼجت ثِ ثشؽثیت ٍ اص کیفیت ثبفت هیَُ کبػتِ ٍ ثبفث ثذ عقوی آى ؿذُ ٍ اص هغلَ 40اتیلي 

 کبػتِ اػت.  20اتیلي  ؿذُ ثب فیلن پلی
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 َبی خزبشٌ: اثز ديجبوبٍ تیمبر در سمبن بز پذیزش عمًمی بزش۵شکل

 گیزی کلیوتیجٍ

ثشای حفؼ ّش چِ ثیـتش  ثٌذی هٌبػتّبی تبصُ خشثضُ هْن ٍ ضشٍسی اػت. ثٌبثشایي یبفتي ثؼتِثٌذی ثشای حفؼ کیفیت ثشؽثؼتِ

ثذلیل ایجبد یک ثٌذی ّبی ثؼتًِتبیج ایي ثشسػی ًـبى داد کِ اػتفبدُ اص فیلنسػذ. ّبی خشثضُ ضشٍسی ثِ ًؾش هیکیفیت ثشؽ

ثب داسد. ّبی تبصُ خشثضُ حفؼ کیفیت ثشؽتبثیش ثؼضایی دس یبفتِ دس اعشاف هحلَل ٍ کٌتشل تجبدل سعَثت ٍ گبصّب اتوؼفش تقذیل

ّبی خشثضُ داؿتِ اػت اهب ثب افضایؾ سؿذ هیکشٍثی هیکشٍهتش ًمؾ هَثشتشی دس حفؼ سعَثت ثشؽ 40اتیلي ایٌکِ تیوبس پلی ٍجَد

دس همبیؼِ ثب ّبی خشثضُ ثشؽصٍدٌّگبم کیفیت ٍ ایجبد ؿشایظ تخویش ثبفث کبّؾ ّب ثِ دلیل تجوـ ثیؾ اص حذ سعَثت داخل ثؼتِ

 20اتیلي ثشسػی خَاف حؼی ًیض هـخق ؿذ کِ تیوبس پلیدس ثشسػی كفبتی چَى اػیذ لبثل تیتشاػیَى ٍ تیوبس دیگش ؿذُ اػت. 

 ّب ثَدُ اػت.ثْتشیي تیوبس دس حفؼ کیفیت ًوًَِهیکشٍهتش 
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